




คำำนำำ
	 ท่่ามกลางการเปล่ี่�ยนแปลงสภาพภููมิิอากาศ

ของโลกท่ี่�ส่่งผลต่่อภาคการเกษตรซ่ึ่�งเป็็นแหล่่งผลิิต

อาหารสำำ�คัญของโลก ทำ ำ�ให้้ทั่่�วโลกเกิิดความกัังวลถึึง

ความมั่่�นคงอาหาร (Food Security) จนต้้องระดม

สรรพกำำ�ลังเพ่ื่�อหาทางรอด ท างเลืือก และทิิศทางใน

อนาคตของภาคเกษตร รวมทั้้�งแหล่่งผลิิตอาหารของ

ทุุกมุุมโลก ว่ าจะพลิิกโฉมไปในทิิศทางใดให้้เพีียงพอ

ต่่อประชากรโลกท่ี่�เพิ่่�มขึ้้�นอย่่างต่่อเน่ื่�อง โดยมีีการ 

คาดการณ์์ว่่าประชากรโลกจะเพิ่่�มเป็็น 9.8 พั นล้้าน

คนในปีี ค.ศ. 2050 (United Nations, 2017) 

	 ขณะเดีียวกัันความสููญเสีียอาหาร (Food Loss) 

ท่ี่�เป็็นปััจจััยท่ี่�สำำ�คัญอย่่างยิ่่�งต่่อความมั่่�นคงอาหาร 

ก็็ได้้รัับความสนใจไม่่ยิ่่�งหย่่อนไปกว่่ากััน เพราะหากเรา

ลดความสููญเสีียอาหารลงได้ ้จะทำำ�ให้้มีีอาหารเพีียงพอ

สำำ�หรัับประชากรอีีกจำำ�นวนหนึ่่�งในอีีกฟากฝั่่�งของโลก 

โดยผลการศึึกษาขององค์์การอาหารและการเกษตร

แห่่งสหประชาชาติิ (FAO) พบว่่ามีีปริิมาณการสููญเสีีย

และทิ้้�งขว้้างขยะอาหารถึึง 1,300 ล้ านตัันต่่อปีี 

จากห่่วงโซ่่อุุปทานอาหารทั่่�วโลก (Food Supply 

Chain: FSCs) หรืือคิิดเป็็น 1 ใน 3 ของอาหารสำำ�หรัับ

มนุุษย์์ท่ี่�ผลิิตได้้ทั้้�งหมด ซ่ึ่�งการสููญเสีียอาหารส่่วนใหญ่่

เกิิดขึ้้�นจากภาคเกษตรกรรม นำ ำ�ไปสู่่�ความสููญเสีีย 

ของทรัพยากรธรรมชาติิท่ี่�ใช้้ในกระบวนการผลิิต 

ตลอดห่่วงโซ่่อาหาร ซ่ึ่�งหากไม่่มีีการแก้้ไขปััญหา 



ดัังกล่่าว อาจทำำ�ให้้เป้้าหมายการพััฒนาท่ี่�ยั่่�งยืืนของโลก (SDG) ที่� 12.3 ว่าด้้วยการลดการ

สููญเสีียอาหารในการผลิิตและระบบห่่วงโซ่่อุุปทาน ซ่ึ่�งครอบคลุุมกระบวนการหลัังการ 

เก็็บเก่ี่�ยวภายในปีี 2573 และเป้้าหมายท่ี่�เก่ี่�ยวข้้องอ่ื่�นๆ สำำ�เร็็จได้้ยากขึ้้�น 

	 ประเทศไทยเราได้้มีีการแต่่งตั้้�งคณะทำำ�งานขัับเคล่ื่�อนการดำำ�เนิินงานเป้้าหมาย 

การพััฒนาท่ี่�ยั่่�งยืืนท่ี่� 12 และภาคส่่วนท่ี่�เก่ี่�ยวข้้อง เพ่ื่�อผลัักดัันให้้เกิิดการลดความสููญเสีีย

อาหารในภาคการเกษตรไปจนถึึงผู้้�บริิโภค ซ่ึ่�งยัังต้้องมีีการศึึกษาในประเด็็นสำำ�คัญต่่างๆ  

เพิ่่�มเติิม เช่่น การดำำ�เนิินการศึึกษาความสููญเสีียอาหารตามมาตรฐานสากล การสร้้างระบบ

เก็็บข้้อมููลความสููญเสีียอาหารของประเทศให้้เป็็นไปในทิิศทางเดีียวกััน รวมทั้้�งการเสริิมสร้้าง

ความรู้้�ที่�ถููกต้้องแก่่หน่่วยงานท่ี่�เก่ี่�ยวข้้อง 

	 สำำ�นักงานพััฒนาการวิิจััยการเกษตร (องค์์การมหาชน) - สวก. เล็็งเห็็นถึึง 

ความสำำ�คัญของประเด็็นดัังกล่่าว และได้้สนัับสนุุนการพััฒนาโครงการวิิจััยต่่างๆ ขึ้้ �น 

เพ่ื่�อดำำ�เนิินการศึึกษาในทุุกมิิติิในประเด็็นท่ี่�เก่ี่�ยวข้้องกัับความสููญเสีียอาหาร ซ่ึ่�งเป็็นประโยชน์์

ในการจััดทำำ�ข้อเสนอแนะเชิิงนโยบายในการกำำ�หนดเป้้าหมายและมาตรการลดปริิมาณ 

การสููญเสีียผลิิตภัณฑ์์เกษตรและอาหารโดยตลอดห่่วงโซ่่คุุณค่า รวมทั้้�งส่่งมอบเอกสาร 

ข้้อเสนอแนะเชิิงนโยบายไปยัังหน่่วยงานท่ี่�เก่ี่�ยวข้้องเพ่ื่�อนำำ�ไปพััฒนาต่่อยอดได้้อย่่างมีี

ประสิิทธิภาพ 

	 สวก.มีีความภาคภููมิิใจท่ี่�ได้้เป็็นองค์์กรผู้้�นำำ�ในการขัับเคล่ื่�อนงานวิิจััยและ 

เจาะประเด็็นปััญหาความมั่่�นคงอาหาร การสููญเสีียอาหาร อีีกทั้้�งลงมืือแก้้ไขปััญหาดัังกล่่าว

อย่่างจริิงจััง เพ่ื่�อลดผลกระทบท่ี่�อาจจะเกิิดขึ้้�นทั้้�งในระยะสั้้�นและระยะยาว และก่่อให้้เกิิด 

การพััฒนาอย่่างยั่่�งยืืนต่่อภาคการเกษตรและห่่วงโซ่่อาหารในอนาคต  เพ่ื่�อให้้ประชากรไทย

และประชากรโลกเกิิดความมั่่�นคงอาหารในที่่�สุุด และหวัังว่่าหนัังสืือเล่่มนี้้�จะเป็็นส่่วนหน่ึ่�ง 

ท่ี่�จะจุุดประกายให้้คนไทยทุุกคนตระหนัักถึึงความสำำ�คัญของความมั่่�นคงอาหาร และช่่วยกััน

ลดความสููญเสีียอาหารกัันอย่่างจริิงจัังมากขึ้้�น เพ่ื่�อให้้โลกเราบรรลุุเป้้าหมายท่ี่�ตั้้�งไว้้ 

ไปด้้วยกััน

	 	 	 	 	  สำำ�นักงานพััฒนาการวิิจััยการเกษตร
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ความมั่่�นคง
อาหาร  

(Food Security)
คืืออะไร

?

	 ตามพระราชบััญญััติิคณะกรรมการ

อาหารแห่่งชาติิ พ.ศ. 2551 “ความมั่่�นคงด้้าน

อาหาร” หมายความว่่า “การเข้้าถึึงอาหารท่ี่�มีี

อย่่างเพีียงพอสำำ�หรัับการบริิโภคของประชาชน

ในประเทศ อาหารมีีความปลอดภััย และมีี

คุุณค่าทางโภชนาการเหมาะสมตามความ

ต้้องการตามวััย เพ่ื่�อการมีีสุขภาวะท่ี่�ดีี รวมทั้้�ง

การมีีระบบการผลิิตที่�เกื้้�อหนุุน รั กษาความ

สมดุุลของระบบนิิเวศวิิทยา และความคงอยู่่�ของ

ฐานทรัพยากรอาหารทางธรรมชาติขิองประเทศ

ทั้้�งในภาวะปกติิหรืือเกิิดภััยพิิบััติิสาธารณภัย

หรืือการก่่อการร้้ายอัันเก่ี่�ยวเน่ื่�องจากอาหาร”

	 ส่่วนองค์์การอาหารและเกษตรแห่่ง

สหประชาชาติิ (Food and Agriculture  

Organization of the United Nations หรืือ 

FAO)   ซ่ึ่�งเป็็นหน่่วยงานท่ี่�มีีภารกิิจหลััก คืื อ 

ยกระดับัโภชนาการและมาตรฐานความเป็น็อยู่่�

ของประชากรโลก เพ่ื่�อนำำ�ไปสู่่�การขจััดความ

หิิวโหย ได้้นิิยามความมั่่�นคงอาหาร คืื อ 

“สภาวะท่ี่�คนทุุกคนและทุุกขณะเวลามีีความ

สามารถทั้้�งทางกายภาพและทางเศรษฐกิิจ 

ท่ี่�สามารถเข้้าถึึงอาหารท่ี่�เพีียงพอ ปลอดภััย 

และมีีคุณค่าทางโภชนาการ เพ่ื่�อตอบสนอง

ความต้้องการและความพึึงพอใจด้้านอาหาร 

เ พ่ื่� อ ใ ห้้ เ กิิ ดชีีวิ ตที่� มีี พ ลัั งและมีีสุ ขภาพ” 

นอกจากนี้้� ที่�ประชุุมคณะกรรมการความมั่่�นคง

อาหารโลก (Committee on world food 

security) ยั งได้้เสนอให้้ขยายขอบเขตความ
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มั่่�นคงอาหารให้้ครอบคลุุมความมั่่�นคง

ด้้านโภชนาการ เน่ื่�องจากเห็็นว่่าอาหาร

และโภชนาการเป็็นเร่ื่�องท่ี่�เก่ี่�ยวเน่ื่�องกััน

และส่่งผลต่่อสุุขภาพประชาชน 

	 จากนิิยามความมั่่�นคงอาหาร 

ข้้างต้้น ทั้้ �งท่ี่�กำำ�หนดในพระราชบััญญััติิ

คณะกรรมการอาหารแห่่งชาติิ พ.ศ. 

2551 และนิิยามของ FAO รวมทั้้�ง

ทิิศทางการพััฒนาในอนาคตนั้้�น พบว่่า 

“ความมั่่�นคงอาหารและโภชนาการ 

เป็็นเป้้าหมายสููงสุุดของการดำำ�เนิินงาน

ด้้านอาหาร โดยจะพััฒนามาจากความ

เพีียงพอก่่อน ต่่อมาก็็ได้้เพิ่่�มเร่ื่�องคุุณค่า

ทางโภชนาการเข้้าไปด้้วย โดยจะต้้อง

เกิิดขึ้้�นตั้้�งแต่่ระดัับปััจเจกบุุคคล ครััวเรืือน

 ชุมชน ไปจนถึึงระดัับประเทศ จึึงอาจ

กล่่าวได้้ว่่า ความมั่่�นคงอาหาร คืื อ  

“การท่ี่�ประชาชนทุุกกลุ่่�มสามารถเข้้าถึึง

อาหารท่ี่�ปลอดภััย และมีีคุณค่าทาง

โภชนาการอย่่างพอเพีียง”



สถานการณ์์
ความมั่่�นคงอาหาร

ในระดัับโลก
ในปััจจุุบัันทั่่�วโลกยัังเผชิิญความ

ท้้าทายของภาวะความมั่่�นคงอาหารทั้้�งด้้าน

การผลิิตและการบริิโภคอย่่างมาก โดย 

ผลการสำำ�รวจพบว่่าประชากรโลกกว่่า 795 

ล้้านคน ยั งคงตกอยู่่�ในความหิิวโหย และ 

กว่่า 2 ล้ านล้้านคนยัังเผชิิญกัับภาวะทุุพ

โภชนาการท่ี่�สำำ�คัญต่่าง ๆ เช่่น ธาตุุเหล็็ก 

สัังกะสีี และวิิตามิิน A (IFPRI, 2016) ส่งผล 

กระทบต่่อสุุขภาพและอายุุเฉล่ี่�ย  จากข้้อมููล

แสดงให้้เห็็นว่่าภาวะทุุพโภชนาการเป็็นเร่ื่�อง

ปกติิท่ี่�พบในทุุกสัังคม แม้้ในครััวเรืือน

เดีียวกััน โดยในปััจจุุบััน ทวีีปเอเชีียมีีจำำ�นวน

ประชากรท่ี่�มีีภาวะทุุพโภชนาการสููงท่ี่�สุุดในโลก 

สาเหตุุของภาวะความไม่่มั่่�นคงอาหาร 

มีีหลายประการ ปั จจััยหน่ึ่�งคืือ ผลกระทบ 

จากการเปล่ี่�ยนแปลงสภาพภููมิิอากาศ 

(Climate Change) ซ่ึ่�งส่่งผลกระทบเชิิงลบ

ต่่อการเพาะปลููกและการเกษตร ที่ ่� เป็็น 

แหล่่งสารอาหารสำำ�คัญท่ี่�หล่่อเลี้้�ยงประชากร 

และการแพร่่ระบาดของศััตรูพืืชและโรค

ตลอดช่่วง 15 ปีท่ี่�ผ่่านมา เป็็นปััจจััยท่ี่�นำำ�ไป

สู่่�วงจรของความยากจนและความหิิวโหย 

ท่ี่�รุุนแรงขึ้้�น โดยพบว่่าภาวะทุุพโภชนาการ

ทำำ�ให้้เกิิดผลกระทบเชิิงลบต่่อผลิิตภัณฑ์์ 

มวลรวมในประเทศ (GDP) ซ่ึ่�งเป็็นดััชนีี 

ชี้้�วััดทางเศรษฐกิิจ ร้ อยละ 11 ในทุุกปีี 
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ซ่ึ่�งมากกว่่าผลกระทบจากวิิกฤติิเศรษฐกิิจ

โลกเสีียอีีก (IFPRI, 2016)

อีีกปััจจััยหน่ึ่�งท่ี่�ส่่งผลกระทบโดยตรง

ต่่อภาวะความมั่่�นคงอาหาร คืื อ อั ตราการ

เกิิดของประชากรโลกซ่ึ่�งเพิ่่�มขึ้้�นเร่ื่�อยๆ 

โดยประชากรท่ี่�มีีความมั่่�งคั่่�งมากขึ้้�นย่่อมมีี 

ความต้้องการบริิโภคอาหารมากขึ้้�น นำำ�ไปสู่่�

การผลิิตที่�มากขึ้้�น โดยองค์์การอาหารและ

เกษตรแห่่งสหประชาชาติิ (Food and  

Agriculture Organization: FAO) ระบุุว่่า

ในปี ีพ.ศ. 2593 ประชากรโลกจะเพิ่่�มขึ้้�นเป็็น

หน่ึ่�งหม่ื่�นล้้านคน ซ่ึ่�งจะทำำ�ให้้มีีความต้้องการ

อาหารเพิ่่�มขึ้้�นถึึงร้้อยละ 50 จากปััจจุุบััน 

ส่่ งผลกระทบให้้ เ กิิดการเปล่ี่� ยนแปลง 

ความต้้องการใช้้ทรัพยากรการผลิิตและ

ทรัพยากรธรรมชาติิให้้สููงขึ้้�นอย่่างมาก   

นอกจากนี้้� การแพร่่ระบาดของ COVID-19 

อาจส่่งผลให้้จำำ�นวนประชากรท่ี่�มีีภาวะทุุพ

โภชนาการมีีจำำ�นวนเพิ่่�มขึ้้�นถึึง 83-132  

ล้้านคน แม้้ว่่าสถานการณ์์ต่่างๆ อาจจะฟ้ื้�นตััว

ขึ้้�นมาได้้ในปีี พ.ศ. 2564 ก็ ็ตาม และอาจ 

ส่่งผลให้้จำำ�นวนประชากรที่่�มีีภาวะทุุพ

โภชนาการลดลง แต่่ยัังคงมีีปริิมาณที่�สููงกว่่า

ช่่วงก่่อนการแพร่่ระบาดของ COVID-19 

FAO มีีการคาดการณ์์ว่่าในอีีก 35 ปี

ข้้างหน้้า เราต้้องเร่่งกำำ�ลังการผลิิตอาหาร 

ให้้มากขึ้้�นกว่่าท่ี่� เราเคยผลิิตมาในอดีีต

ทั้้�งหมด เพ่ื่�อตอบสนองความต้้องการของ

ประชากรโลกท่ี่�เพิ่่�มขึ้้�น รวมถึึงฐานรายได้้ 

ท่ี่�เพิ่่�มขึ้้�น ในทางตรงข้้าม สั ดส่่วนท่ี่�ดิิน 

เพ่ื่�อการเกษตรจะมีีน้อยลงจากการแข่่งขััน 

ท่ี่�เพิ่่�มขึ้้�น การขยายตัวัของเมืืองและระดับัน้ำำ��

ทะเลท่ี่�เพิ่่�มระดัับสููงขึ้้�น นำ ำ�ไปสู่่�ความจำำ�เป็็น

ในการเพิ่่�มการผลิิตอย่่างเข้้มข้้น โดยไม่่

สามารถขยายพื้้�นท่ี่�เกษตรกรรมได้้

โดยสรุุปแล้้ว สถานการณ์์ทั่่�วโลกเกี่่�ยว

กัับวิิกฤติิความมั่่�นคงอาหารยัังคงมีีอัตรา

เติิบโตเพิ่่�มขึ้้�นอย่่างต่่อเนื่่�อง และเมื่่�อต้้อง

เผชิิญกัับการแพร่่ระบาดของ COVID-19 ยิ่่�ง

ทำำ�ให้้สถานการณ์์น่่าเป็็นห่่วงมากยิ่่�งขึ้้�น ทุ ก

ภาค ส่่ วนจึึ ง ต้้ อ งพยายาม เ ป็็นทวีีคู ณ 

เพ่ื่�อเร่่งให้้บรรลุุเป้้าหมายการพััฒนาท่ี่�ยั่่�งยืืน

ก่่อนถึึงปีี พ.ศ. 2573 
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สถานการณ์์
ความมั่่�นคงอาหาร

ในประเทศไทย
ในปััจจุุบััน วิกฤติิความมั่่�นคงอาหาร

ยัังไม่่ส่่งผลกระทบต่่อประเทศไทยมากนััก 

เน่ื่�องจากสถานะความมั่่�นคงอาหารของ

ประเทศไทยซ่ึ่�งสะท้้อนได้้จากข้้อมููลอััตราการ

พ่ึ่� ง พ า ต น เ อ ง ด้้ า น อ า ห า ร  ( S e l f - 

Suff iciency Rates: SSR) จั ดทำำ�โดย

สำำ�นักงานเศรษฐกิิจการเกษตร กระทรวง

เกษตรและสหกรณ์์ (พ.ศ. 2558-2562)  

พบว่่า ประเทศไทยมีีอัตราการพ่ึ่�งพาตนเอง

ด้้านอาหารเกิินกว่่าร้้อยละ 100 ในทุุก

รายการ  แสดงถึึงความสามารถในการผลิิต

เพ่ื่�อบริิโภคในประเทศได้้เพีียงพอ และยััง

สามารถผลิิตเพ่ื่�อส่่งออกไปจำำ�หน่่ายยััง 

ต่่างประเทศ ทำ ำ�ให้้ประเทศไทยเป็็นครััว 

ของโลก (Kitchen of the World) โดยผลิิต

และส่่งออกสิินค้้าเกษตรหลายชนิิด เช่่น 

ผลิิตภัณฑ์์จากผลไม้้ ข้าว ปลา น้ำำ��ตาล และ

เนื้้�อไก่่ ทำำ�ให้้ประเทศไทยเป็็นผู้้�ส่งออกสิินค้้า

เกษตรและอาหาร 15 ลำ ำ�ดับต้้นของโลก  

ได้้ดุุลการค้้าสิินค้้าเกษตรและอาหารปีลีะกว่่า

 6 แสนล้้านบาท (ประชาชาติิธุุรกิิจ, 2563)

อย่่างไรก็็ตาม จากผลการวิิเคราะห์์

ของ FAO พบว่่า แม้้ประเทศไทยมีีระดัับ

ความมั่่�นคงอาหารสููง แต่่มีีความเหลื่่�อมล้ำำ��

ในการได้้รัับพลัังงานและสารอาหารจาก
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อาหารท่ี่�บริิโภคแต่่ละพื้้�นท่ี่�ซ่ึ่�งมีีความแตกต่่าง

กัันค่่อนข้้างมาก โดยเฉพาะประชากรท่ี่�อาศััย

อยู่่�ในพื้้�นท่ี่�ชนบทห่างไกลความเจริิญ และยััง

มีีแนวโน้้มท่ี่�สำำ�คัญของภาคการเกษตรต่่อ

ระบบเศรษฐกิิจของประเทศจะลดลงตามการ

ลดลงของพื้้�นท่ี่�ทางการเกษตรจากการขยาย

ตััวเมืืองและการพััฒนาอุุตสาหกรรม  ซ่ึ่�งอาจ

ทำำ�ให้้มีีความเสี่่�ยงต่่อความมั่่�นคงอาหารใน

ระยะยาว ดั งนั้้�นหากยัังไม่่มีีการบริิหาร

จััดการเกษตรและอาหารท่ี่�ดีีและยั่่�งยืืน 

ประเทศไทยอาจเผชิิญกัับปััญหาความไม่่

มั่่�นคงอาหารและการเข้้าถึึงอาหารได้้ใน

อนาคต 

	 นอกจากนี้้� ปั ญหาความมั่่�นคง

อาหารระยะยาวท่ี่�สำำ�คัญของประเทศไทย คืือ

 ความรู้้�เร่ื่�องโภชนาการ ซ่ึ่�งเกิิดจากการ

บริิโภคอาหารที่่�ไม่่ถููกต้้อง โดยในประเทศไทย

มีีจำำ�นวนคนท่ี่�ทีีภาวะทุุพโภชนาการจำำ�นวน

มากถึึง 5.4 ล้ านคน ยกตััวอย่่างเช่่น การ

บริิโภคผัักและผลไม้้ ซ่ึ่�งร้้อยละ 80 ของคน 

ในประเทศไทยบริิโภคไม่่พอ เน่ื่�องจากราคา

ผัักและผลไม้้แพงขึ้้�นมาก ทำำ�ให้้คนส่่วนหน่ึ่�ง

จึึงจำำ�เป็็นต้้องไปหาซื้้�ออาหารบางอย่่างท่ี่�หาซื้้�อ

ง่่ายกว่่า และราคาถููกกว่่า โดย ดร.เดชรััต 

สุุขกำำ�เนิิด อดีีตอาจารย์์คณะเศรษฐศาสตร์์ 

มหาวิิทยาลััยเกษตรศาสตร์กล่่าวว่่า สาเหตุุ

เกิิดจากปััญหาเชิิงโครงสร้้าง ทั้้ �งการส่่งออก

ผลไม้้มากขึ้้�น เกษตรกรเลิิกผลิิตผักและ 

ผลไม้้ไปเป็็นจำำ�นวนมาก เม่ื่�อผลผลิิตน้อยลง

จึึงทำำ�ให้้ราคาสููงขึ้้�น และพฤติิกรรมการ

บริิโภคของคนไทยท่ี่�เปล่ี่�ยนไป เช่่น ในอดีีต

นิิยมซื้้�อกล้้วยเป็็นหวีีที่�ตลาด แต่่ปััจจุุบัันซื้้�อ

กล้้วยเป็็นผลท่ี่�ร้้านสะดวกซื้้�อ ทำำ�ให้้ผู้้�บริิโภค

ต้้องจ่่ายค่่าผัักผลไม้้ในราคาสููงขึ้้�น ซ่ึ่�ง

เกษตรกรสามารถช่วยได้้โดยคงการผลิิตและ

ความหลากหลายของอาหาร ให้้คนเลืือก

บริิโภคได้้มากขึ้้�น เพ่ื่�อสามารถจัดการ

โภชนาการได้ด้ีีขึ้้�น (ประชาชาติธุิุรกิิจ, 2563)

โดยสรุุปแล้้ว สถานการณ์์ความมั่่�นคง

อาหารในประเทศไทยในระยะสั้้�นยัังไม่่น่่า

เป็็นห่่วง เน่ื่�องจากยัังสามารถผลิิตได้้เพีียงพอ

ต่่อความต้้องการบริิโภคในประเทศ แต่่ยััง

ต้้องมีีการพััฒนาในเร่ื่�องความเหล่ื่�อมล้ำำ�� 

ในแต่่ละพื้้�นท่ี่� และการบริิโภคตามหลััก

โภชนาการ รวมทั้้�งการจััดการเร่ื่�องความ

ปลอดภััยของอาหาร ซ่ึ่�งต้้องแก้้ปััญหากัันต่่อไป
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การดำำเนิินงานด้านการสร้้าง
ความมั่่�นคงอาหาร
ของไทย

ประเทศไทยได้้ให้้ความสำำ�คัญกัับ

ประเด็็นความมั่่�นคงอาหาร ในระดัับนโยบาย

ของชาติิ ดั งปรากฏไว้้ในยุุทธศาสตร์ชาติิ 

20 ปี (พ.ศ.2561-2580) ด้านการพััฒนาความ

มั่่�นคงด้้านการเกษตรและอาหารของประเทศ

และชุุมชน ในมิิติิปริิมาณ คุณภาพ ราคาและ

การเข้้าถึึงอาหาร รวมถึึงการบริิหารจััดการ

ทรัพยากรทางการเกษตรและเพิ่่�มผลิิตภาพ

การเกษตรแบบบููรณาการ โดยเน้้นให้้เกิิด

ความมั่่�นคงทางอาหารภายในประเทศและ

เกษตรอาหารมููลค่่าเพิ่่�มสููง และการสร้้าง

สมดุุลความมั่่�นคงด้้านพลัังงานและอาหาร 

รวมถึงึการเพิ่่�มพื้้�นท่ี่�เกษตรผสมผสาน จัดัเขต

การเกษตร มีีการใช้้มาตรการการตรวจสอบ

ย้้อนกลัับถึึงแหล่่งท่ี่�มาของวััตถุดิิบ เพ่ื่�อลด

การบุุกรุุกและทำำ�ลายพื้้�นท่ี่�ป่่า รวมทั้้�งมีีการ
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พััฒนาเกษตรกรรุ่่�นใหม่่ เพิ่่�มการจ้้างงานใน

ภาคเกษตรเพ่ื่�อรองรัับเศรษฐกิิจชีีวภาพ รวม

ทั้้�งยกระดัับอาชีีพเกษตรกรให้้มีีรายได้้ต่่อหััว

เพิ่่�มขึ้้�นและมีีความภาคภูู มิิใจในอาชีีพ

เกษตรกรรม 

ในส่่วนของกระทรวงเกษตรและ

สหกรณ์์ ในฐานะหน่่วยงานหลัักด้้านการส่่ง

เสริิมสนัับสนุุนและจััดการด้้านการผลิิตสินค้้า

เกษตรและอาหารของไทย จึึงได้้มีีการแต่่งตั้้�ง

คณะอนุุกรรมการจััดทำำ�แผนเพื่่�อการบริิหาร

ความมั่่�นคงอาหาร ภายใต้้คณะกรรมการ 

นโยบายและแผนพััฒนาการเกษตรและ

สหกรณ์์ขึ้้�น เพ่ื่�อจััดทำำ�กรอบยุทุธศาสตร์ค์วาม

มั่่�นคงด้้านอาหาร กระทรวงเกษตรและ

สหกรณ์์ ที่ �มีีความเช่ื่�อมโยงกัับสถานการณ์์

ความมั่่�นคงอาหารของประเทศ สอดคล้้อง

กัับกรอบบููรณาการความมั่่�นคงอาหารของ

อาเซีียน (ASEAN Integrated Food 

Secur i ty (AIFS) Framework) และ 

กรอบความร่่วมมืือระหว่่างประเทศ
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การสููญเสีียอาหาร
ตามนิิยามขององค์์การ
อาหารและเกษตรแห่่ง
สหประชาชาติิ (FAO) 

และความสำำคััญ
กัับภาคการเกษตร

FOOD
LOSS



การสููญเสีียอาหาร (Food Loss) 

ถืือเป็็นประเด็็นหน่ึ่�งท่ี่�ส่่งผลองค์์ประกอบด้้าน

ความมั่่�นคงอาหาร องค์์การอาหารและ

การเกษตรแห่่งสหประชาชาติิ (FAO) ได้้ให้้

คำำ�จำำ�กัดความของลัักษณะการสููญเสีียอาหาร 

2 แบบ ได้้แก่่ Food Loss และ Food Waste 

โดย Food Loss เป็็นการสููญเสีียอาหารในขั้้�น

ตอนการผลิิต  การเก็็บเก่ี่�ยว การแปรรููปใน

ห่่วงโซ่่อุุปทาน ซ่ึ่�งเป็็นขั้้�นตอนก่่อนการจััด

จำำ�หน่่ายในร้้านค้้าปลีีก เช่่น การสููญเสีียขณะ

ใช้้เคร่ื่�องจัักรเก็็บเก่ี่�ยว การสููญเสีียระหว่่าง

การขนส่่ง ในขณะท่ี่� Food Waste คืือขยะ

อาหาร ที่�เกิิดการสููญเสีียในขั้้�นตอนหลัังจาก

ท่ี่�เข้้าสู่่�ระบบการค้้าปลีีกและการบริิโภค ซ่ึ่�ง

ขยะอาหารนั้้�นเกิิดการสููญเสีียจากการตััด

แต่่งพืืชผลระหว่่างจััดจำำ�หน่่าย อาหารหมด

อายุุ หรืือบริิโภคไม่่หมด โดยวััดเฉพาะส่่วนท่ี่�

มนุุษย์์บริิโภคได้้เท่่านั้้�น ดั งนั้้�นส่่วนของ

อาหารท่ี่�มนุุษย์์บริิโภคได้้แต่่ถููกนำำ�ไปใช้้ใน

กิิจกรรมท่ี่�ไม่่ใช่่อาหารคน เช่่น อาหารสััตว์ 

หรืือผลิติพลังังานชีีวภาพ ฯลฯ จึึงนัับเป็็นการ

ขยะอาหารทั้้�งสิ้้�น

อย่่างไรก็็ตาม การสููญเสีียจากขยะ

อาหารโดยไม่่จำำ�เป็็นเป็็นเร่ื่�องท่ี่�ควรป้้องกััน

และหลีีกเล่ี่�ยง เน่ื่�องจากต้้นทุุนในการป้้องกััน

นั้้�นต่ำำ��กว่่าต้้นทุุนท่ี่�ใช้้ในการผลิิตอาหารใหม่่

มากและการทิ้้�งขยะอาหารสะท้้อนความไม่่มีี

ประสิิทธิภาพในการจััดสรรทรัพยากร และ 

ไม่่สอดคล้้องกัับภาวการณ์์ท่ี่�ทั่่�วโลกยัังมีีผู้้�ที่�

อยู่่�ในภาวะหิิวโหยอยู่่�จำำ�นวนมาก รวมทั้้�ง 

การลดการสููญเสีียอาหารและขยะอาหาร 

ยัังเป็็นเป้้าหมายสำำ�คัญของการพััฒนาอย่่าง

ยั่่�งยืืน (SDGs) ที่ ่�เก่ี่�ยวข้้องกัับความมั่่�นคง

อาหาร โภชนาการ และความยั่่�งยืืนด้้าน 

สิ่่�งแวดล้้อมด้้วย

นอกจากนี้้� การสููญเสีียอาหาร (Food 

loss) ยั งมีีความสััมพัันธ์์อย่่างยิ่่�งต่่อภาค

การเกษตร เน่ื่�องจากเกษตรกรรมเป็็นแหล่่ง

กำำ�เนิิดของอาหาร และการสููญเสีียอาหาร

ส่่วนใหญ่่จะเริ่่�มท่ี่�ช่่วงต้้นและช่่วงกลางของ

ห่่วงโซ่่อาหาร (Food Supply Chains) ซ่ึ่�ง 

FAO พบว่่ามีีการสููญเสีียอาหารมากถึึง 

ร้้อยละ 14 จากอาหารท่ี่�ได้้จากการเพาะปลููก

ทั้้�งหมด และเกิิดการสููญเสีียอาหารใน

กระบวนการหลัังการเก็็บเก่ี่�ยวสููงถึึงร้้อยละ 

40 ทำำ�ให้้ยิ่่�งต้้องให้้ความสำำ�คัญกัับการเกษตร

เพ่ื่�อลดการสููญเสีียในทุุกกระบวนการ

สำำ�หรัับประเทศกำำ�ลังพััฒนาเช่่น

ประเทศไทย การสููญเสีียอาหารจากภาค

11



12



13



การเกษตรส่่วนใหญ่่เกิิดจากผลกระทบจาก

ปััจจััยทางการเงิิน และขีีดจำำ�กัดทางเทคนิิค 

เช่่น คุ ณภาพเมล็็ดพัันธุ์์�  ความหลากหลาย 

ในการปลููก กระบวนการเพาะปลููก รวมทั้้�ง

ปััญหาหลัังการเก็็บเก่ี่�ยว เช่่น การขาดแคลน

แรงงานและเคร่ื่�องจัักรในการจััดการกัับ

ผลผลิิต  การวางแผนการเก็็บเก่ี่�ยวท่ี่�เร็็วหรืือ

ล่่าช้้าเกิินไป หรืือการปล่่อยผลิิตผลทิ้้�งไว้้

เพราะราคาตกต่ำำ��  เป็็นต้้น ทำ ำ�ให้้เกิิดการ 

สููญเสีียอาหารและคุุณภาพอาหารก่่อนถึึงมืือ

ผู้้�บริิโภค ในทางกลัับกััน ประเทศกลุ่่�ม

อุุตสาหกรรมมัักมีีสาเหตุุการสููญเสีียอาหาร

จากภาคเกษตรท่ี่�ผลิิตมากเกิินความต้้องการ

 โดยเกษตรกรมักัผลิิตเกินิกว่่าสััญญาท่ี่�ตกลง

ไว้้กัับโรงงานอุุตสาหกรรมเพ่ื่�อหลีีกเล่ี่�ยง

ปััจจััยท่ี่�ยากจะคาดเดา เช่่น สภาพอากาศ 

และโรคจากแมลงและศััตรูพืืช ซ่ึ่�งอาจทำำ�ให้้

ผลผลิิตต่ำำ��กว่่าคาดการณ์์ 

ดัังนั้้�น เกษตรกรและภาคส่่วน 

ท่ี่�เก่ี่�ยวข้้องจึึงควรได้้รัับการชี้้�แนะและให้้

ความรู้้�โดยเร่่งด่่วนเพ่ื่�อพััฒนาการทำำ�การ

เกษตร เช่่น การยกระดัับผลผลิิตของตััวเอง

และการตลาด รวมทั้้�งสร้้างความร่่วมมืือ

ระหว่่างเกษตรกรและภาคอุุตสาหกรรม 

เพ่ื่�อเพิ่่�มประสิิทธิภาพในการผลิิตอาหารให้้

ตอบสนองความต้้องการของมนุุษย์์ได้้อย่่าง

สมดุุล และป้้องกัันการสููญเสีียอาหารตั้้�งแต่่

แหล่่งผลิิต 
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การดำำเนิินงาน 
ในระดัับโลกด้้าน 

FOOD
LOSS

เพ่ื่�อบรรลุุเป้้าหมาย
การพััฒนาที่่�ยั่่�งยืืน 
เป้้าหมายที่่� 12.3.1



 ในปััจจุุบััน การสููญเสีียอาหารเป็็น

ประเด็็นท่ี่�ทั่่�วโลกให้้ความสนใจอย่่างยิ่่�ง 

เน่ื่�องจากมีีผลกระทบต่่อความมั่่�นคงอาหาร 

และยัังมีีประชากรท่ี่�ประสบปััญหาความ

ขาดแคลนอาหารในหลายพื้้�นท่ี่� ดังนั้้�นการลด

การสููญเสีียอาหารจึึงเป็็นหน่ึ่�งในเป้้าหมาย

สำำ�คัญของการพััฒนาท่ี่�ยั่่�งยืืน (SDGs) ใน 

เป้้าหมายท่ี่� 12: การสร้้างหลัักประกัันให้้มีี 

รููปแบบการผลิิตและการบริิโภคท่ี่�ยั่่�งยืืน 

โดยเป้้าประสงค์ท่์ี่� 12.3 ระบุใุห้้มีีการส่ง่เสริิม

การลดขยะอาหารของโลกลงคร่ึ่�งหน่ึ่�งใน

ระดับัค้้าปลีีกและบริโิภค  และลดการสูญูเสีีย

อาหารจากกระบวนการผลิิตและห่่วงโซ่่

อุุปทาน รวมถึึงการสููญเสีียหลัังการเก็็บเก่ี่�ยว

ภายในปีี พ.ศ. 2573 โดยวััดผลจากดััชนีี 

การสููญเสีียอาหาร (Food Loss Index) หรืือ

การสููญเสีียอาหารทั้้�งหมดตั้้�งแต่่ช่่วงของ 

การผลิิตในภาคการเกษตรจนถึึงการบริิโภค

อาหารของผู้้�บริิโภค นอกจากนี้้� การลด 

การสููญเสีียอาหารจะนำำ�ไปสู่่�การส่่งเสริิม 

เป้้าหมายอ่ื่�นใน SDGs เช่่น เป้้าหมายท่ี่� 2 

หรืือการกำำ�จัดความหิิวโหยของประชากรโลก

 (Zero Hunger) เพราะขยะอาหารท่ี่�เหลืือทิ้้�ง

อาจเป็็นประโยชน์์ต่่อคนอีีกกลุ่่�มท่ี่�ต้้องการ

มากกว่่า 

จากสถิิติิท่ี่�ผ่่านมา FAO พบว่่าในปีี 

พ.ศ. 2559 ภู มิิภาคท่ี่�มีีดัชนีีการสููญเสีีย

อาหารหลัังเก็็บเก่ี่�ยวสููงท่ี่�สุุด คืือ เอเชีียกลาง

และเอเชีียใต้ ้โดยมีีการสููญเสีียอาหารมากถึงึ

ร้้อยละ 20.7 ของผลผลิิตทั้้�งหมด และ

ออสเตรเลีียและนิิวซีีแลนด์์มีีการสููญเสีีย

อาหารน้้อยท่ี่�สุุดเพีียงร้้อยละ 5.8 อย่่างไร

ก็็ตาม มาตรวััดผลการสููญเสีียอาหารยัังมีี 

บางส่่วนท่ี่�ต้้องปรัับปรุุง เช่่น การวััดความ 

สููญเสีียจากค่่าทางเศรษฐกิิจมากกว่่าจาก

ความสููญเสีียท่ี่�จัับต้้องได้้เป็็นน้ำำ��หนััก (ตััน) 

เน่ื่�องจากการวััดตามน้ำำ��หนัักทำำ�ให้้ตััวเลข

ความสููญเสีียมากเกิินจริิงในผลิิตภัณฑ์์เกษตร

ท่ี่�มีีคุณค่าต่ำำ��  ซ่ึ่�งได้้มีีการปรัับเกณฑ์์การวััด

ความสููญเสีียอาหารของผัักผลไม้้ให้้แตกต่่าง

จากผลิิตภัณฑ์์เกษตรท่ี่�มีีคุณค่าต่ำำ��กว่่า เพ่ื่�อ

ให้้ได้้ตััวเลขความสููญเสีียอาหารท่ี่�ใกล้้เคีียง

ความจริิง และเพ่ื่�อให้้โอกาสในการบรรลุุ 

เป้้าหมายท่ี่� 12 เกิิดขึ้้�นได้้จริิงมากขึ้้�น

ในการบรรลุุเป้้าหมายเพื่่�อลดการ 

สููญเสีียอาหารและสร้้างการผลิิตและการ

บริิโภคท่ี่�ยั่่�งยืืน ต้องได้้รัับความร่่วมมืือจากทั้้�ง

ภาครััฐ ภาคธุุรกิิจ และภาคเกษตรกรรม รวม

ถึึงผู้้�บริิโภค โดยมีีการคำำ�นึึงถึึงผลกระทบรอบ

ด้้านก่่อนการกำำ�หนดนโยบายต่่างๆ เพ่ื่�อให้้
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อััตราร้้อยละของการสููญเสีียอาหาร



สามารถเจาะกลุ่่�มเ ป้้าหมายได้้ตรงจุุด 

เน่ื่�องจากความพยายามในการลดการสูญูเสีีย

อาหารส่่งผลกระทบต่่อทุุกฝ่่าย เช่่น การลด

การสููญเสีียในขั้้�นตอนการบริิโภคอาจทำำ�ให้้

ตััวเลขความสููญเสีียในส่่วนผู้้�บริิโภคดีีขึ้้�น  

แต่่ส่่งผลกระทบเชิิงลบต่่อเกษตรกร ผู้้� ผลิิต 

และผู้้�ขาย จากความต้อ้งการในการผลิติและ

รายได้้ท่ี่�ลดลง รวมทั้้�งมีีการนำำ�การส่ื่�อสาร

ด้้วยเทคโนโลยีี (ICT) เพ่ื่�อเช่ื่�อมต่่อเกษตรกร

ให้้สามารถตอบสนองต่่อความต้้องการ 

ของตลาดได้้รวดเร็็วและเหมาะสม และให้้

ความรู้้�ด้านนวััตกรรมทางการเกษตรสำำ�หรัับ

การควบคุุมปริิมาณ  และเพิ่่�มประสิิทธิภาพ 

ในการเพาะปลููกเพ่ื่�อลดการสููญเสีียอาหาร

ระหว่่างทาง นอกจากนี้้� ภาครััฐควรมีี

มาตรการในการควบคุุมพฤติิกรรมการผลิิต

ท่ี่�จะนำำ�ไปสู่่�การสููญเสีียด้้านอาหาร และสร้้าง

แรงจููงใจเพ่ื่�อลดการสููญเสีียเศษอาหารตลอด

ห่่วงโซ่่อาหาร รวมทั้้�งสนัับสนุุนการขาย

ผลิิตภัณฑ์์ท่ี่�ไม่่สมบููรณ์์ โดยลดราคาหรืือ 

แจกจ่่ายแก่่ผู้้�ที่�มีีความต้้องการ เพ่ื่�อลด

ปริิมาณขยะอาหารท่ี่�ถููกคััดทิ้้�ง และต้้องมีี 

การวิิจััยพััฒนาในระดัับโลก ภู มิิภาคและ

ประเทศ เพ่ื่�อค้้นหาสาเหตุุและแนวทางแก้้ไข

เพิ่่�มเติิมในอนาคต
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ต้้องมีีการวิิจััย
พััฒนาในระดัับโลก
ภููมิิภาค และประเทศ
เพื่่�อค้้นหาสาเหตุุ
และแนวทางแก้้ไข

เพิ่่ �มเติิมในอนาคต



FOOD 
LOSS

การดำำเนิินการ
ของไทยกัับ
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ประเทศไทยสููญเสีียโอกาสทางธุุรกิิจ

จากปััญหาการสููญเสีียอาหารในหลากหลาย

รููปแบบ ทั้้�งจากขั้้�นตอนการเก็บ็เก่ี่�ยว การจัดั

เก็็บ การขนส่่ง การเข้้าถึึงเทคโนโลยีีในการ

ผลิิตที่�ทัันสมััยได้้น้้อยและการใช้้บรรจุุภััณฑ์์

ท่ี่�ไม่่เหมาะสม ทำ ำ�ให้้อาหารเน่่าเสีียง่่ายจน

กลายเป็็นขยะอาหารเหลืือทิ้้�ง 

อย่่างไรก็็ตาม ทั้้ �งภาครััฐและเอกชน

ได้้ตระหนัักถึึงปััญหาการสููญเสีียอาหารและ

การทิ้้�งขว้้างขยะอาหารอย่่างมาก และมีี

แนวทางการดำำ�เนิินการเพ่ื่�อลดความหิิวโหย

และส่่งเสริิมความมั่่�นคงอาหาร โดยภาครััฐ

ได้้มอบหมายให้ก้ระทรวงเกษตรและสหกรณ์์

เป็็นผู้้�รับผิิดชอบหลััก และมีีการดำำ�เนิินการ

กำำ�หนดแผนพััฒนาการเกษตรต่่าง ๆ เช่่น 

แผนพััฒนาเศรษฐกิิจและสัังคมแห่่งชาติิ 

ฉบัับท่ี่� 12 ระบุุให้้มีีการพััฒนาขีีดความ

สามารถในการผลิิตการจััดการสิินค้้าเกษตร

เพ่ื่�อพััฒนาระบบโลจิิสติิกส์์ของสิินค้้าเกษตร 

พััฒนากระบวนการทั้้�งก่่อนและหลัังการเก็็บ

เก่ี่�ยว และการดููแลคุุณภาพผลผลิิตโดยใช้้

ความเย็็น (Cool Chain) นอกจากนี้้� ยั งมีี

กรอบยุทุธศาสตร์ค์วามมั่่�นคงอาหาร กลยุุทธ์

ท่ี่� 3 ซ่ึ่�งระบุุถึึงการลดการสููญเสีียอาหารจาก

การเกษตรโดยมีีแนวทางการดำำ�เนิินงาน ทั้้�ง

การสนัับสนุุนการวิิจััยพััฒนาและส่่งเสริิม

เทคโนโลยีีใหม่่ๆ ในการแปรรููปเพ่ื่�อเพิ่่�ม

มููลค่่าสิินค้้าเกษตร การรัักษาคุุณภาพสิินค้้า

และอาหารให้้ได้้นานท่ี่�สุุดหลัังการเก็็บเก่ี่�ยว 
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การส่่งเสริิมให้้มีีการใช้้ประโยชน์์จากอาหาร 

รวมทั้้�งการแปรรููปผลิิตภัณฑ์์อาหาร และการ

ลดความสููญเสีียอาหารจากการบริิโภค 

ท่ี่�ฟุ่่�มเฟืือย ต ลอดจนการลดความเส่ี่�ยง 

ของเกษตรกรจากการระบาดของศััตรูพืืช 

(สำำ�นักงานเศรษฐกิิจการเกษตร, 2558)

ภาคเอกชนนั้้�นมีีบทบาทสำำ�คัญในการ

ช่่วยลดการสููญเสีียอาหาร รวมถึึงมีีส่วนร่่วม

ในการสร้้างการรัับรู้้� และทััศนคติิท่ี่�ดีีให้้กัับผู้้�

บริิโภค เช่่น กรณีีศึึกษาของเทสโก้ ้โลตััส ซ่ึ่�ง

เป็็นธุุรกิิจตรงกลางของห่ว่งโซ่่อาหาร ได้้ริิเริ่่�ม

กลยุุทธ์ ‘จากฟาร์์มถึึงโต๊๊ะอาหาร’ เพ่ื่�อลด

ขยะอาหารตลอดห่่วงโซ่่ อุุปทานตั้้� งแต่่

เกษตรกรจนถึึงมืือผู้้�บริิโภค โดยบริิษััทได้้รัับ

ซื้้�อผลผลิิตตรงจากเกษตรกร (Direct 

Sourcing) เพ่ื่�อกระตุ้้�นให้้เกษตรกรสามารถ

วางแผนการเพาะปลููกเพ่ื่�อคงคุุณภาพ และ

ลดปััญหาพืืชผลล้้นตลาด และช่่วยพััฒนา

บรรจุุภััณฑ์์และการขนส่่งเพ่ื่�อป้้องกัันการสููญ

เสีียระหว่่างทาง เม่ื่�อพืืชผลมาถึึงร้้านค้้า 

บริิษััทฯยัังได้้ช่่วยดููแลการจััดเก็็บสิินค้้า

อาหารสดอย่่างเหมาะสม เพ่ื่�อลดการสููญเสีีย

อาหาร ณ จุ  ดขาย โดยผลจากการทดลอง 

กัับเกษตรกร ณ  หมู่่�บ้านแม่่โถ  อ.ฮอด 

จ.เชีียงใหม่่ พบว่่าการรัับซื้้�อผลผลิิตตรงจาก

เกษตรกรช่่วยเพิ่่�มความมั่่�นคงด้้านรายได้้ 

แก่่เกษตรกร เพราะได้้ราคาท่ี่�แน่่นอน และ 

ผู้้�บริิโภคมั่่�นใจในมาตรฐานของสิินค้้าท่ี่�

รัับรองโดยเทสโก้้ โลตััส รวมทั้้�งได้้ผลผลิิต

เก็็บไว้้ได้้นานขึ้้�น ในส่่วนของผลผลิิตที่�ไม่่ได้้

มาตรฐาน ก็นำำ�ไปแจกจ่่ายให้้ผู้้�ยากไร้้ ทำำ�ให้้

ลดอััตราการเกิิดขยะอาหาร นับได้้ว่่าเป็็นการ

แก้้ปััญหาได้้ตั้้�งแต่่ต้้นน้ำำ��จนถึึงปลายน้ำำ�� โดย

เริ่่�มจากการเกษตรซ่ึ่�งเป็็นแหล่่งกำำ�เนิิดของ

พืืชผล (สำำ�นักงานเศรษฐกิิจการเกษตร, 

2558)

นอกจากนี้้� ภาคส่่วนอ่ื่�นๆ ที่ �ช่่วย

เป็็นกระบอกเสีียงให้้ลดการสููญเสีียอาหารให้้

ทั้้�งผู้้�ผลิิตและผู้้�บริิโภค เช่่น ศูนย์์วิิจััยธนาคาร

กรุุงไทย ได้้นำำ�เสนอข้้อมููลจากการวิิเคราะห์์

และเสนอตััวเลืือกเพ่ื่�อลดปััญหาดัังกล่่าว โดย

เสนอการเลืือกใช้บ้รรจุุภััณฑ์์ท่ี่�ช่่วยยืืดอายุุให้้

กัับอาหารอย่่างมีีประสิิทธิภาพ หรืือเรีียกว่่า 

Active Packaging ซ่ึ่�งทำำ�ให้้สามารถคง

ความสด สะอาด คุณค่าทางอาหาร และลด
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ความเส่ี่�ยงจากการใช้้สารกัันบููดเพ่ื่�อยืืดอายุุ

อาหาร ทำ ำ�ให้้เกษตรกรนำำ�ไปสร้้างคุุณค่าให้้

กัับธุุรกิิจของตนเอง และป้้องกัันการสููญเสีีย

อาหารได้้อย่่างมีีประสิิทธิภาพ (ThaiPublica, 

2562)

อย่่างไรก็็ตาม การระบาดของโรค

ติิดต่่อ COVID-19 ส่งผลกระทบต่่อเกษตรกร

และความมั่่�นคงอาหารอย่่างยิ่่�ง ทั้้ �งจาก

เกษตรกรท่ี่�มีีผลิิตภัณฑ์์การเกษตรล้้นตลาด 

แ ต่่ผู้้� บ ริิ โภคมีีความต้้องการซื้้� อลดลง 

เน่ื่�องจากกัังวลเร่ื่�องการปนเป้ื้�อนของอาหาร 

จากการสำำ�รวจพบว่่าเกษตรกรเป็็นผู้้�ได้้รัับ

ผลกระทบสููงสุุดมากถึึงร้้อยละ 80.68 ซ่ึ่�ง

รััฐบาลและภาคส่่วนต่่างๆ ต้ องร่่วมช่่วยกััน

แก้้ปััญหาความมั่่�นคงอาหาร เช่่น สร้้างความ

เช่ื่�อมั่่�นให้้ผู้้�บริิโภค แบ่่งประเภทการเพาะ

ปลููกให้้เหมาะสมในแต่่ละฤดููเก็็บเก่ี่�ยว ศึึกษา

การเข้้าถึึงอาหารของบุุคคลจากต่่างพื้้�นท่ี่� 

และวางแผนเพ่ื่�อเตรีียมการสำำ�หรัับวิิกฤติิ 

ในอนาคต  เป็็นต้้น (กระทรวงเกษตร 

และสหกรณ์์ องค์์การอาหารและเกษตร 

แห่่งสหประชาชาติิ และมหาวิิทยาลััย

เกษตรศาสตร์, 2563)

ค ว า ม สูู ญ เ สีี ย ท า ง อ า ห า ร ใ น

ประเทศไทย เป็็นปััญหาระดัับชาติิท่ี่�ต้้องได้้

รัับการแก้้ไขอย่่างเร่่งด่่วน เพ่ื่�อตอบสนองต่่อ

เป้้าหมายการพััฒนาท่ี่�ยั่่�งยืืน (SDGs) รวมทั้้�ง

ลดปริิมาณขยะอาหารเหลืือทิ้้�ง และขจััด

ความหิิวโหยและทุุพโภชนาการของผู้้�คนอีีก

จำำ�นวนมากในประเทศ โดยจำำ�เป็็นท่ี่�จะต้้อง

ได้้รัับความร่่วมมืือจากทั้้�งภาครััฐและเอกชน 

รวมถึึงผู้้�ที่�เก่ี่�ยวข้้องในห่่วงโซ่่อาหารตั้้�งแต่่ผู้้�

ผลิิตไปจนถึึงผู้้�บริิโภค โดยเฉพาะภาค

เกษตรกรรมซ่ึ่�งเป็็นต้้นกำำ�เนิิดท่ี่�สำำ�คัญของ

ห่่วงโซ่่อาหาร เพ่ื่�อให้้เกิิดความมั่่�นคงอาหาร

อย่่างยั่่�งยืืนในอนาคต
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FOOD
SECURITy

และ

Food Loss

บทบาทของ 
สวก.กัับเรื่่�อง



	 สำำ�นักงานพััฒนาการวิิจััยการเกษตร 

(องค์์การมหาชน) : สวก. คืื อ “ผู้้�นำำในการ
บริหารการวิิจััยการเกษตร เพ่ื่�อสร้้างความ 
เข้้มแข็็งของภาคการเกษตรอย่่างยั่่�งยืืน” ได้้
ตระหนัักถึึงความสำำ�คัญด้้านความมั่่�นคงทาง

อาหารเสมอมา จึึงเป็็นองค์์กรลำำ�ดับต้้นๆ ที่�

ให้้การสนัับสนุุนงานวิิจััยในประเด็็นดัังกล่่าว 

โดย สวก. ได้้จััดทำำ�แผนสนัับสนุุนทุุนวิิจััย 

ประจำำ�ปีงบประมาณ  2564 แผนงานวิิจััย

ความมั่่�นคงด้้านอาหารและโภชนาการของ

ประเทศไทย ประจำำ�ปีงบประมาณ 2564 ใน

ด้้านการสนัับสนุุนงานวิิจััยนวััตกรรม และ

เทคโนโลยีีการเพิ่่�มประสิิทธิภาพของระบบ

การจััดการตลอดห่่วงโซ่่ รวมถึึงการสนัับสนุุน

งานวิิจััยเพ่ื่�อการค้้นพบเทคโนโลยีีเพ่ื่�อนำำ�ของ

เหลืือใช้้จากการเกษตรหรืือกระบวนการผลิิต

อาหาร (Food Waste) ตั้้ �งแต่่ต้้นน้ำำ��จนถึึง

ปลาย นำ ำ�ไปใช้้ประโยชน์์ทั้้�งในรููปแบบ Food 

และ Non – Food และงานวิิจััยเพ่ื่�อสนัับสนุุน 

ได้้ทั้้�งเชิิงคุุณภาพและปริิมาณ และสนัับสนุุน

งานวิิจััยเพ่ื่�อการค้้นหาระบบการสำำ�รอง

อาหารในประเทศ เพ่ื่�อให้้ประชาชนในระดัับ

ชุุมชนมีีแหล่่งอาหารของชุุมชนและประเทศ 

และเทคโนโลยีีเคร่ื่�องจัักรสมััยใหม่่ เพ่ื่�อใช้้

เพิ่่�มประสิิทธิภาพการผลิิตอาหารตลอดห่่วงโซ่่ 

ทั้้�งในภาคการเกษตรและภาคอุุตสาหกรรม

และขณะเดีียวกัันคณะกรรมการอาหาร 

แห่่งชาติิ ได้้แต่่งตั้้�งให้้ สวก. เป็็นหน่ึ่�งในคณะ

กรรมการขัับเคล่ื่�อนด้้านความมั่่�นคงอาหาร

ตลอดห่่วงโซ่่และคณะอนุุกรรมการด้้านการ

ลดการสููญเสีียอาหาร  โดยได้้รัับมอบหมายให้้

เป็็นหน่่วยงานกลาง ในการประสานดำำ�เนิิน
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งานวิิจััยเร่ื่�อง Food loss กับหน่่วยงานต่่างๆ 

เพ่ื่�อการศึึกษา วิเคราะห์์ รวบรวม และติิดตาม

การพัฒันาแนวทางการลดการสูญูเสีียอาหาร

ตั้้�งแต่่การผลิิต  การเก็็บเก่ี่�ยว การแปรรููป 

ขั้้�นต้้น ที่ �มีีการดำำ�เนิินการในภาคส่่วนต่่างๆ 

เพ่ื่�อจััดทำำ�เป็็นข้้อเสนอแนวทางการลดการ

สููญเสีียอาหาร เสนอต่่อคณะกรรมการ 

ขัับเคล่ื่�อนด้้านความมั่่�นคงอาหารตลอด 

ห่่วงโซ่่ และให้จั้ัดทำำ�แผนงานวิจัิัยอาหารเพ่ื่�อ

ความมั่่�นคง (Flagship) โดยของบประมาณ

จาก สำ ำ�นักงานคณะกรรมการส่่งเสริิม

วิิทยาศาสตร์์ วิ จััยและนวััตกรรม (สกสว.) 

เพ่ื่�อจััดสรรงบประมาณวิจััยท่ี่�จำำ�เป็็นในการ

ขัับเคล่ื่�อนงายวิิจััยให้้ประเทศไทยเกิิดความ

มั่่�นคงอาหารต่่อไป โดยท่ี่�ประชุุมคณะ

อนุุกรรมการด้้านการลดการสููญเสีียอาหาร 

ได้้มีีมติิเห็็นชอบให้้มีีการประเมิินความ 

สููญเสีียอาหารผลิิตภัณฑ์์เกษตรและอาหาร 

ระดัับชาติิ เพ่ื่�อจััดทำำ�เส้้นฐาน จำ ำ�แนก

มาตรการลดความสููญเสีียโดยตลอดห่่วงโซ่่

คุุณค่า และรายงานผลดามเป้้าหมายการ

พััฒนาท่ี่�ยั่่�งยืืน ข้ อท่ี่� 12.3.1 ซ่ึ่�งสวก. ได้้

ดำำ�เนิินการสนัับสนุุนทุุนวิิจััยโดยมีีเป้้าหมาย

เพ่ื่�อพััฒนาการใช้้เทคโนโลยีีและนวััตกรรม

เพ่ื่�อลดการสููญเสีียใน 6 กลุ่่�มสิินค้้าหลััก ได้้แก่่ 

1. ธัญพืืช (Cereals and Pulses) 2. พืืชหััว 

(Roots, Tubers and Oil-bearing crops) 

3. ผลไม้้และผััก (Fruits and Vegetables) 

4. เนื้้�อสััตว์ (Animal Products) 5. ปลา / 

อาหารทะเล (Fish Products) และ 6. อื่�นๆ โดย

แบ่่งทีีมนัักวิิจััย ผู้้�เช่ี่�ยวชาญเป็็น 2 ทีีม (2 แผน

งานวิิจััย) ซ่ึ่�งแผนงานวิิจััยนำำ�ร่องดำำ�เนิินงานการ

เสร็็จแล้้ว (รศ.ดร. วิษณุุ อรรถวาริิช และคณะ 

จากมหาวิิทยาลััยเกษตรศาสตร์) และกำำ�ลังอยู่่�

ในระหว่่างการดำำ�เนิินงานอีีก 1 แผนงานวิิจััย 

(ผศ.ดร.รััตนาวรรณ มั่่ �งคั่่�ง และคณะจาก

มหาวิิทยาลััยเกษตรศาสตร์) โดย สวก. มีี

เป้้าประสงค์์ในการเพ่ื่�อศึึกษาผลกระทบและ

มาตรฐานการวััดผลการสููญเสีียอาหารระดัับ

ประเทศอย่า่งจริิงจััง รวมทั้้�งการประเมิินการ

สููญเสีียอาหารในระดัับประเทศ เพ่ื่�อเป็็น 

โจทย์วิิจััยในการช่่วยให้้เกษตรกรได้้รัับ

ประโยชน์์ในการจััดการความสููญเสีียอาหาร

ตลอดห่่วงโซ่่การผลิิต  การจััดการหลัังการ

เก็็บเก่ี่�ยว การแปรรููป การขนส่่งและกระจาย

สิินค้้า อั นจะนำำ�ไปสููการบริิโภคท่ี่�ยั่่�งยืืน ซ่ึ่�ง 

จะช่่วยลดปริิมาณขยะอาหารจากทั้้�งสถานท่ี่�

จำำ�หน่่าย ชุมชน และครััวเรืือน ของประเทศ 

ซ่ึ่�งเป็็นไปตามดััชนีีความสูญูเสีียอาหารระดับั

ชาติิ (National Food Loss Index) 

ตามมาตรฐานสากลอ้้างอิิงวิิธีีการตาม

แนวทางเชิิงปฏิิบััติิของ FAO

28



29

โครงการศึึกษา
การสููญเสีีย
อาหารในภาค
การผลิต
ทางการเกษตร
ของประเทศไทย

สำำ�หรัับโครงการแรกที่่� สวก. ได้้

ให้้การสนัับสนุุนทุุนวิิจััยเก่ี่�ยวกัับการสููญเสีีย

อาหาร คืื อ “โครงการศึึกษาการสููญเสีีย

อาหารในภาคการผลิิตทางการเกษตรของ

ประเทศไทย”โดย รศ.ดร วิ ษณุุ อรรถวาริิช

และคณะ จากมหาวิิทยาลััยเกษตรศาสตร์

 โดยโครงการดังักล่่าว คำำ�นวณหาการสูญูเสีีย

อาหารในภาคการผลิิตทางการเกษตรของ

ประเทศไทยใน 5 สินค้้า ได้้แก่่ มันสำำ�ปะหลััง

 มะเขืือเทศแบบกินิสด กะหล่ำำ��ปลีี นมวัวัแบบ

ยููเอชทีี และปลานิิลสด ซ่ึ่�งมีีความสำำ�คัญต่่อ

เศรษฐกิิจไทยและมีีความเส่ี่�ยงสููงต่่อการสููญ



วััตถุประสงค์์เพ่ื่�อกำำ�หนดนิิยามและขอบเขต

ของการสููญเสีียอาหารของประเทศไทย และ

พััฒนาแนวทางการเก็็บข้้อมููลและการวััดผล

การสููญเสีียอาหารในภาคการผลิิตทางการ

เกษตรเป็็นครั้้�งแรกของประเทศไทย (ศึึกษา

ทั้้�งในเชิิงปริิมาณมูลค่่า และคุุณภาพ)ให้้

หน่่วยงานท่ี่�เก่ี่�ยวข้้องสามารถนำำ�ข้อมููลไปใช้้

ในการวิิเคราะห์์ สั งเคราะห์์ และ ปรุุง

ปรัับปรุุงกระบวนการผลิติในแต่่ละรายสินิค้้า

เสีี ยอาหาร ซ่ึ่� งคณะผู้้�วิ  จััยไ ด้้ทบทวบ 

วรรณกรรม เอกสาร และงานวิิจััยในอดีีตที่�

เก่ี่�ยวข้้องกัับการสููญเสีียอาหาร รวมถึึง

ออกแบบการสุ่่�มตััวอย่่าง คั ดเลืือกกลุ่่�ม

ตััวอย่่าง และพื้้�นท่ี่�ศึึกษาท่ี่�เหมาะสม ดำำ�เนิิน

การออกแบบสอบถามเพื่่�อเก็็บข้้อมููลจากภาค

สนามเก่ี่�ยวกัับการสููญเสีียอาหาร ในภาคการ

ผลิิตทางการเกษตรจากกิิจกรรมต่่าง ๆ  เช่่น

 การเก็็บเก่ี่�ยว การแปรรููป การบรรจุุหีีบห่่อ 

และการขนส่่ง รวมทั้้�งเชิิญผู้้�เช่ี่�ยวชาญจาก 

FAO มาให้้คำำ�แนะนำำ�  และจััดประชุุมคณะ

ทำำ�งานร่่วมระหว่่างภาครััฐและเอกชน เพ่ื่�อหา

แนวทางท่ี่�เป็็นมาตรฐานร่่วมกัันเพ่ื่�อหาข้้อ

เสนอเชิิงนโยบายเพ่ื่�อการดำำ�เนิินการด้้านการ

ลดการสููญเสีียต่่อไป นอกจากนี้้� ยังจััดอบรม

การจััดเก็็บข้้อมููลการสููญเสีียอาหารภาค

สนามให้้แก่่บุุคลากรของกระทรวงเกษตรและ

สหกรณ์์ ตัวแทนจากภาคเอกชน และผู้้�ช่วย

วิิจััยก่่อนลงพื้้�นท่ี่�สำำ�รวจพื้้�นท่ี่�จริิงเพ่ื่�อเก็็บ

ข้้อมููลมาวิิเคราะห์์ผลการศึึกษาการสููญเสีีย

อาหารของผลิติผลการเกษตรทั้้�ง 5 ชนิิด และ

สรุุปผลการศึึกษาและจััดอบรมเสริิมสร้้าง

ศัักยภาพ (Capability Building) แก่่หน่่วย

งานภาครััฐและเอกชน เพ่ื่�อให้้เกิิดความ

เข้้าใจท่ี่�ตรงกััน และร่่วมกัันพััฒนาให้้เกิิด

ความยั่่�งยืืนด้้านอาหารต่่อไป โดยได้้ผลจาก

การวิิจััยการสููญเสีียอาหารของผลิิตผล

การเกษตรทั้้�ง 5 ชนิิด ดังนี้้�
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ซึ่งผู้ที่จะได้ประโยชน์
จากโครงการนี้
ได้แก่ เกษตรกร

ภาคเอกชนที่เกี่ยวข้อง
กับธุรกิจอาหาร

ตลอดห่วงโซ่อาหาร



คำ�นวณการสูญเสียอาหารในภาคการผลิตทางการเกษตรของประเทศไทยใน 5 สินคาได้แก่

(เนื่องจากมีความเสี่ยงสูงต่อการสูญเสียอาหาร
และมีความสำ�คัญอย่างมากต่อเศรษฐกิจไทย)

2. ระหว่่างเก็็บเกี่่�ยว

3. หลัังการเก็็บเกี่่�ยว

ขั้้�นตอนที่่�ทำำให้้เกิิด
การสููญเสีียอาหาร

1. การ
ดููแลรัั

กษา 

/ กา
รผลิต

4. กัักเ
ก็็บ

5. ขนส่
ง

6. แปร
รููปแล

ะ

บรรจุุ
ภััณฑ

7. ค้้าส่่
ง

6.16% 44.91% 42.72% 3.32% 6.89%

National 
food loss 

index

National 
food loss 

index

National 
food loss 

index

National 
food loss 

index

National 
food loss 

index

มันสำ�ปะหลัง มะเขือเทศ กะหล่ำ�ปลี ปลานิลสด
นมโค

แบบยูเอชที
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			       เกิดโรครา โรคเหี่ยว แมลงหรือหนอนเจาะกิน ทำ�ให้เน่าและชํ้า
			      เกิดรอยชํ้าบนผิวปรากฎชัดเจนจากการใส่ภาชนะขนออก
			     จากแปลง การกระแทกกดทับ และการหล่นระหว่างขนส่ง
 		     หัวกะหลํ่าปลีแตก และสัตว์แทะจนเกิดความเสียหาย
 	    เกิดการสูญเสียจากการคัดผิวผัก และใบที่ไม่สวย หรือมีรอยชํ้า รอยแมลงหรือหนอนเจาะ
	     ที่ปรากฎให้เห็นชัดเจนทิ้ง

	 การเจ็บป่วยของแม่โค ได้แก่ การเกิดเต้านม
	 อักเสบ โรคปากเท้าเปื่อย
	น มปนเปื้อนยาปฏิชีวนะจากความผิดพลาดของการรีดนม
	น มหกหรือนมล้นถังขณะรีดนม
	น มถูกปฏิเสธ เนื่องจากคุณภาพตํ่ากว่าเกณฑ์
	 การสูญเสีย ณ ศูนย์รวมนม จากนมที่ตกค้างในถังเท แผงทำ�

	ค วามเย็น ถังรวมนม และการขนนมขึ้นรถส่งไปยังโรงงาน
		      ถังนมหล่นขณะขนส่งไปยังศูนย์รวม
		      นมที่สูญเสียในกระบวนการแปรรูป นมล้างเครื่อง 
		        (นมล็อตแรกที่ผลิต) และความเสียหายในการบรรจุ	
		        กล่อง เช่น กล่องรั่วหรือแตก

ปลานิลสด
	 การน็อคนํ้าตาย
	 การเป็นโรคของปลา
	 ปลาชํ้า หรือตาย

	 เกิดโรคเหี่ยวเขียว โรครา แมลงหรือศัตรูพืชเจาะกิน 
	 ทำ�ให้ต้นและผลเน่าเสียหาย
	ผ ลแตก ลูกเล็ก ผิวถลอก สีไม่ได้มาตรฐาน และขั้วยาวเกิน
	 มีรอยชํ้าบนผิวชัดเจน จากการทับและถ่ายภาชนะ กระแทก ซ้อนลังไม่ดีและ

	 ถูกขั้วผลอื่นทิ่ม
	 สัตว์แทะกินจนเกิดความเสียหาย

มันสำ�ปะหลัง

มะเขือเทศ

กะหลํ่ำ�ปลี

นมโคแบบยูเอชที

	 หัวมันสดถูกทิ้งไว้ในดิน เนื่องจากขุดไม่หมด
	 หัวมันเน่า หรือเสียหายจากนํ้าท่วมขัง เกิดโรคเพลี้ยหรือปลวกเจาะกิน 

	 ทำ�ให้เก็บเกี่ยวไม่ได้
	 การขนส่งเกิดการหล่น ติดคิว เทกอง
	น ํ้าหนักหายจากการโม่ ตากแห้ง
	 มันเส้นเน่าจากการเก็บไม่ดี หรือในกระบวนการปอกเปลือก สกัดแป้งมันไม่หมด

ผลงานวิจัย การศึกษาการสูญเสีย
ในภาคการผลิตทางการเกษตรของ
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ผลการศึึกษาการสููญเสีียอาหารในภาคการผลิตทางการเกษตรของประเทศไทย : มะเขืือเทศ
ข้อมูล ดูแลรักษา/ผลิต ระหว่างการ

เก็บเกี่ยว

หลังการ
เก็บเก่ียวใน

ฟาร์ม
กักเก็บ ขนส่ง แปรรูปและบรรจุภัณฑ์

1.การสูญ

เสียเชิง

ปริมาณ

National food loss index

(ร้อยละ 44.91 )

29.38 8.82 2.19 0.49 0.27

มูลค่าสูญเสียเชิงกายภาพ

(5,477บาท/1,000 กก.)

3,189.04 942.54 233.75 52.85 46.62

2. การสูญเสียเชิงคุณภาพ โรคเหี่ยวเขียว แมลง/ศัตรูพืช
โรครา ต้นเน่า ผลแตก ลูก
เล็ก และผิวถลอก

ผลแตก/เน่าเป็นโรค ผลลาย
ลูกเล็ก สีไม่ได้มาตรฐาน
ปลายกรรไกรทิ่ม และขั้วยาวเกิน

ช้ำ�แตกจากการทับและถ่าย
ภาชนะ ถูกขั้วผลอื่นทิ่ม ผล
แตก/เน่า ลูกเล็ก เป็นโรค ผล
ลาย และสีไม่ได้มาตรฐาน

ผลผลิตแตก รอยช้ำ�บนผิว
ปรากฏชัด และสัตว์แทะ

กระแทก ซ้อนลังไม่ดี กดทับชั้นล่าง และเททับกัน ส่วนขั้นตอน
คัดเกรด ณ จุดรับซื้อ ได้แก่ ผลแตก/เน่า ลูกเล็ก เป็นโรค ผล
ลาย และสีไม่ได้มาตรฐาน

แนวทางการดำำเนิินงานของ สวก.

ข้อมูล ดูแลรักษา/ผลิต ระหว่างการเก็บเกี่ยว หลังการ
เก็บเก่ียวในฟาร์ม กักเก็บ ขนส่ง แปรรูปและบรรจุ

ภัณฑ์

3. งานวิจัยหรือเทคโนโลยีที่ 
สวก. พร้อมถ่ายทอด

• การปรับปรุงพันธุ์มะเขือเทศให้ต้านทานโรคเหี่ยวเขียวและโรครากปมเพื่อใช้
เป็นต้นตอในการผลิตเมล็ดพันธุ์มะเขือเทศลูกผสมพันธุ์ UBU 101 รวมถึงเพื่อ
ใช้เป็นต้นตอในการผลิตเมล็ดพันธุ์มะเขือเทศลูกผสม ระยะที่ 2
• การพัฒนาเทคโนโลยีการผลิตมะเขือเทศเชอร์รี่ในอาคารโดยใช้แสงไฟจาก
หลอดแอลอีดี
• การพัฒนาพันธุ์มะเขือเทศที่เหมาะสมต่อการเพาะปลูกแบบเกษตรอินทรีย์
เพื่อการบริโภคผลสดและการแปรรูปเชิงอุตสาหกรรม

• การออกแบบและพัฒนาเครื่องคัด
ขนาดมะเขือเทศเชอรี่เพื่อใช้ในศูนย์
พัฒนาโครงการหลวงปางอุ๋ง

4. กลุ่มเป้าหมายหรือหน่วย
งานที่เกี่ยวข้องเพื่อ 
ถ่ายทอดเทคโนโลยี

• เกษตรกรผู้ปลูกมะเขือเทศ
• ผู้ประกอบการ

5. งานวิจัยจำ�เป็นต้อง
ศึกษาต่อยอดหรือเพิ่มเติม

• การจัดการการเพาะปลูกมะเขือเทศแบบอัจฉริยะ
• การควบคุมวัชพืชและศัตรูพืช
• เทคโนโลยีการผลิตมะเขือเทศ

นวัตกรรมการเก็บเกี่ยวผลผลิต • นวัตกรรมบรรจุและการลำ�เลียง
• การคัดคุณภาพและมาตรฐานในการ
คัดคุณภาพ ตามความเหมาะสม

นวัตกรรมบรรจุ
ภัณฑ์ป้องกัน
ผลผลิตเสียหาย

นวัตกรรมการ
ผลิตและแปรรูป
ผลผลิต
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ผลการศึึกษาการสููญเสีียอาหารในภาคการผลิตทางการเกษตรของประเทศไทย : มะเขืือเทศ
ข้อมูล ดูแลรักษา/ผลิต ระหว่างการ

เก็บเกี่ยว

หลังการ
เก็บเก่ียวใน

ฟาร์ม
กักเก็บ ขนส่ง แปรรูปและบรรจุภัณฑ์

1.การสูญ

เสียเชิง

ปริมาณ

National food loss index

(ร้อยละ 44.91 )

29.38 8.82 2.19 0.49 0.27

มูลค่าสูญเสียเชิงกายภาพ

(5,477บาท/1,000 กก.)

3,189.04 942.54 233.75 52.85 46.62

2. การสูญเสียเชิงคุณภาพ โรคเหี่ยวเขียว แมลง/ศัตรูพืช
โรครา ต้นเน่า ผลแตก ลูก
เล็ก และผิวถลอก

ผลแตก/เน่าเป็นโรค ผลลาย
ลูกเล็ก สีไม่ได้มาตรฐาน
ปลายกรรไกรทิ่ม และขั้วยาวเกิน

ช้ำ�แตกจากการทับและถ่าย
ภาชนะ ถูกขั้วผลอื่นทิ่ม ผล
แตก/เน่า ลูกเล็ก เป็นโรค ผล
ลาย และสีไม่ได้มาตรฐาน

ผลผลิตแตก รอยช้ำ�บนผิว
ปรากฏชัด และสัตว์แทะ

กระแทก ซ้อนลังไม่ดี กดทับชั้นล่าง และเททับกัน ส่วนขั้นตอน
คัดเกรด ณ จุดรับซื้อ ได้แก่ ผลแตก/เน่า ลูกเล็ก เป็นโรค ผล
ลาย และสีไม่ได้มาตรฐาน

แนวทางการดำำเนิินงานของ สวก.

ข้อมูล ดูแลรักษา/ผลิต ระหว่างการเก็บเกี่ยว หลังการ
เก็บเก่ียวในฟาร์ม กักเก็บ ขนส่ง แปรรูปและบรรจุ

ภัณฑ์

3. งานวิจัยหรือเทคโนโลยีที่ 
สวก. พร้อมถ่ายทอด

• การปรับปรุงพันธุ์มะเขือเทศให้ต้านทานโรคเหี่ยวเขียวและโรครากปมเพื่อใช้
เป็นต้นตอในการผลิตเมล็ดพันธุ์มะเขือเทศลูกผสมพันธุ์ UBU 101 รวมถึงเพื่อ
ใช้เป็นต้นตอในการผลิตเมล็ดพันธุ์มะเขือเทศลูกผสม ระยะที่ 2
• การพัฒนาเทคโนโลยีการผลิตมะเขือเทศเชอร์รี่ในอาคารโดยใช้แสงไฟจาก
หลอดแอลอีดี
• การพัฒนาพันธุ์มะเขือเทศที่เหมาะสมต่อการเพาะปลูกแบบเกษตรอินทรีย์
เพื่อการบริโภคผลสดและการแปรรูปเชิงอุตสาหกรรม

• การออกแบบและพัฒนาเครื่องคัด
ขนาดมะเขือเทศเชอรี่เพื่อใช้ในศูนย์
พัฒนาโครงการหลวงปางอุ๋ง

4. กลุ่มเป้าหมายหรือหน่วย
งานที่เกี่ยวข้องเพื่อ 
ถ่ายทอดเทคโนโลยี

• เกษตรกรผู้ปลูกมะเขือเทศ
• ผู้ประกอบการ

5. งานวิจัยจำ�เป็นต้อง
ศึกษาต่อยอดหรือเพิ่มเติม

• การจัดการการเพาะปลูกมะเขือเทศแบบอัจฉริยะ
• การควบคุมวัชพืชและศัตรูพืช
• เทคโนโลยีการผลิตมะเขือเทศ

นวัตกรรมการเก็บเกี่ยวผลผลิต • นวัตกรรมบรรจุและการลำ�เลียง
• การคัดคุณภาพและมาตรฐานในการ
คัดคุณภาพ ตามความเหมาะสม

นวัตกรรมบรรจุ
ภัณฑ์ป้องกัน
ผลผลิตเสียหาย

นวัตกรรมการ
ผลิตและแปรรูป
ผลผลิต
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ผลการศึึกษาการสููญเสีียอาหารในภาคการผลิตทางการเกษตรของประเทศไทย : กะหล่ำำ��ปลีี
ข้อมูล ดูแลรักษา/ผลิต ระหว่างการ

เก็บเกี่ยว

หลังการ
เก็บเก่ียวใน

ฟาร์ม
กักเก็บ ขนส่ง แปรรูปและบรรจุภัณฑ์

1.การสูญ

เสียเชิง

ปริมาณ

National food loss index

(ร้อยละ 42.72 )

21.10 5.93 2.41 0.17 0.42

มูลค่าสูญเสียเชิงกายภาพ

(3,565บาท/1,000 กก.)

1,329.43 373.81 151.80 10.96 26.53

2. การสูญเสียเชิงคุณภาพ แมลง ศัตรูพืช เน่า และ
โรครา เหี่ยว

แมลง/หนอนเจาะ การเน่า/ช้ำ�ที่
ปรากฏรอยบนผิวชัดเจน  และ
การสูญเสียจากหัวแตก และใบ
หัก

การเน่า/ช้ำ� จากการใส่
ภาชนะขนออกจากแปลง
 รอยแมลง/หนอนเจาะ หัว
แตกและเป็นโรค

รอยช้ำ�บนผิวปรากฏชัดเจน
และเน่า หัวกะหล่ำ�ปลีแตก 
และสัตว์แทะ

การกระแทก การกดทับ การเททับกันอย่างไม่ระวัง และการ
หล่นระหว่างการเดินทาง

แนวทางการดำำเนิินงานของ สวก.

ข้อมูล ดูแลรักษา/ผลิต ระหว่างการเก็บเกี่ยว หลังการ
เก็บเก่ียวในฟาร์ม กักเก็บ ขนส่ง แปรรูปและบรรจุ

ภัณฑ์

3. งานวิจัยหรือเทคโนโลยี
ที่ สวก. พร้อมถ่ายทอด

• การลดการใช้สารเคมีในการปลูกกะหล่ำ�ปลีในพื้นที่สูงจังหวัดตาก โดยการ
ใช้ไส้เดือนฝอยกำ�จัดแมลงศัตรูพืชและการปลูกพืชแบบผสมผสาน

4.กลุ่มเป้าหมายหรือ
หน่วยงานที่เกี่ยวข้องเพื่อ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี

• เกษตรกรผู้ปลูกกะหล่ำ�ปลี

5. งานวิจัยจำ�เป็นต้อง
ศึกษาต่อยอดหรือเพิ่มเติม

• การควบคุมแมลงศัตรูพืช  และโรคพืช • เทคโนโลยีหลังการเก็บเกี่ยวที่มีความคุ้มทุน
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ผลการศึึกษาการสููญเสีียอาหารในภาคการผลิตทางการเกษตรของประเทศไทย : กะหล่ำำ��ปลีี
ข้อมูล ดูแลรักษา/ผลิต ระหว่างการ

เก็บเกี่ยว

หลังการ
เก็บเก่ียวใน

ฟาร์ม
กักเก็บ ขนส่ง แปรรูปและบรรจุภัณฑ์

1.การสูญ

เสียเชิง

ปริมาณ

National food loss index

(ร้อยละ 42.72 )

21.10 5.93 2.41 0.17 0.42

มูลค่าสูญเสียเชิงกายภาพ

(3,565บาท/1,000 กก.)

1,329.43 373.81 151.80 10.96 26.53

2. การสูญเสียเชิงคุณภาพ แมลง ศัตรูพืช เน่า และ
โรครา เหี่ยว

แมลง/หนอนเจาะ การเน่า/ช้ำ�ที่
ปรากฏรอยบนผิวชัดเจน  และ
การสูญเสียจากหัวแตก และใบ
หัก

การเน่า/ช้ำ� จากการใส่
ภาชนะขนออกจากแปลง
 รอยแมลง/หนอนเจาะ หัว
แตกและเป็นโรค

รอยช้ำ�บนผิวปรากฏชัดเจน
และเน่า หัวกะหล่ำ�ปลีแตก 
และสัตว์แทะ

การกระแทก การกดทับ การเททับกันอย่างไม่ระวัง และการ
หล่นระหว่างการเดินทาง

แนวทางการดำำเนิินงานของ สวก.

ข้อมูล ดูแลรักษา/ผลิต ระหว่างการเก็บเกี่ยว หลังการ
เก็บเก่ียวในฟาร์ม กักเก็บ ขนส่ง แปรรูปและบรรจุ

ภัณฑ์

3. งานวิจัยหรือเทคโนโลยี
ที่ สวก. พร้อมถ่ายทอด

• การลดการใช้สารเคมีในการปลูกกะหล่ำ�ปลีในพื้นที่สูงจังหวัดตาก โดยการ
ใช้ไส้เดือนฝอยกำ�จัดแมลงศัตรูพืชและการปลูกพืชแบบผสมผสาน

4.กลุ่มเป้าหมายหรือ
หน่วยงานที่เกี่ยวข้องเพื่อ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี

• เกษตรกรผู้ปลูกกะหล่ำ�ปลี

5. งานวิจัยจำ�เป็นต้อง
ศึกษาต่อยอดหรือเพิ่มเติม

• การควบคุมแมลงศัตรูพืช  และโรคพืช • เทคโนโลยีหลังการเก็บเกี่ยวที่มีความคุ้มทุน
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ผลการศึึกษาการสููญเสีียอาหารในภาคการผลิตทางการเกษตรของประเทศไทย : ปลานิิล
ข้อมูล ดูแลรักษา/ผลิต ระหว่างการ

เก็บเกี่ยว

หลังการ
เก็บเก่ียวใน

ฟาร์ม
กักเก็บ ขนส่ง

แปรรูปและบรรจุภัณฑ์

1.การสูญ

เสียเชิง

ปริมาณ

National food loss index
(ร้อยละ 6.89)

5.16 0.99 0.00 0.00 0.73 0.00

มูลค่าสูญเสียเชิงกายภาพ
(3,358บาท/1,000 กก.)

2,322 595.78 0.00 0.00 440.04 0.00

2. การสูญเสียเชิงคุณภาพ การน็อคน้ำ�ตาย การเป็นโรค
ของปลา

ปลาช้ำ�/ตาย - - ปลาช้ำ�/ตาย -

แนวทางการดำำเนิินงานของ สวก.
ข้อมูล ดูแลรักษา/ผลิต ระหว่างการเก็บ

เกี่ยว
หลังการ

เก็บเก่ียวในฟาร์ม กักเก็บ ขนส่ง แปรรูปและบรรจุ
ภัณฑ์

3. งานวิจัยหรือเทคโนโลยี
ที่ สวก. พร้อมถ่ายทอด

ดด้้านพันธุ์านพันธุ์
• การประเมินค่าทางพันธุกรรมและการศึกษาระดับโมเลกุลต่อการพัฒนาสายพันธุ์โดยการคัดเลือกปลานิลให้มีการ
เจริญเติบโตดีในสภาพการเลี้ยงในฟาร์มเชิงพาณิชย์ 
• การพัฒนาพันธุ์ปลานิลที่ทนโรคสเตรปโตคอคโคซิส โดยใช้เทคโนโลยีการปรับปรุงพันธุ์ด้วยเครื่องหมายโมเลกุล
ดด้้านการผลิตานการผลิต
• การออกแบบและพัฒนาระบบน้ำ�หมุนเวียนแบบอัตโนมัติสำ�หรับเลี้ยงปลานิล
• การศึกษาการใช้กากสลัดปาล์มน้ำ�มันเป็นวัตถุดิบอาหารปลานิลทนเค็มสายพันธุ์ปทุมธานี
• การใช้เศษเหลือของกากถั่วดาวอินคาเป็นแหล่งโปรตีนทดแทนในอาหารปลานิลแดง
• การผลิตรีคอมบีแนนท์ยีสต์ (Saccharomyces cerevisiae) ที่สร้างเอ็นไซม์ลดความอิ่มตัวของกรดไขมันชนิด 
delta-6-desaturase ของปลานิลเพื่อใช้เป็นสารเสริมในอาหารปลา
ดด้้านการรักษาและปานการรักษาและป้้องกันโรคองกันโรค
• ระบาดวิทยาของโรคติดเชื้ออุบัติใหม่ในปลานิลและปลาทับทิม
• การสร้างไบโอฟิล์มของเชื้อแบคทีเรียที่ก่อโรคในปลานิลและการค้นหาและทดสอบสารต้านหรือยับยั้งการสร้างไบโอ
ฟิล์มของเชื้อดังกล่าวจากสารสกัดธรรมชาติเพื่อนำ�มาทดแทนการใช้ยาปฏิชีวนะ
• การพัฒนาวัคซีนแบบโปรตีนส่วนประกอบเพื่อป้องกันไวรัส TiLV ในปลานิลศัตรูพืชและการปลูกพืชแบบผสมผสาน

4.กลุ่มเป้าหมายหรือ
หน่วยงานที่เกี่ยวข้องเพื่อ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี

• เกษตรกรผู้เลี้ยงปลานิล
• ผู้รวบรวมและพัฒนาสายพันธุ์
• ผู้ประกอบการ

5. งานวิจัยจำ�เป็นต้อง
ศึกษาต่อยอดหรือเพิ่มเติม

• เทคโนโลยีการเลี้ยงที่มีประสิทธิภาพ นวัตกรรมการจัดการฟาร์มหลังการ
เก็บเกี่ยว

ระบบ Logistics
เพื่อลดความ
สูญเสีย

นวัตกรรมการ
เพิ่มมูลค่าและ
การแปรรูป
ผลิตภัณฑ์ปลานิล
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ผลการศึึกษาการสููญเสีียอาหารในภาคการผลิตทางการเกษตรของประเทศไทย : ปลานิิล
ข้อมูล ดูแลรักษา/ผลิต ระหว่างการ

เก็บเกี่ยว

หลังการ
เก็บเก่ียวใน

ฟาร์ม
กักเก็บ ขนส่ง

แปรรูปและบรรจุภัณฑ์

1.การสูญ

เสียเชิง

ปริมาณ

National food loss index
(ร้อยละ 6.89)

5.16 0.99 0.00 0.00 0.73 0.00

มูลค่าสูญเสียเชิงกายภาพ
(3,358บาท/1,000 กก.)

2,322 595.78 0.00 0.00 440.04 0.00

2. การสูญเสียเชิงคุณภาพ การน็อคน้ำ�ตาย การเป็นโรค
ของปลา

ปลาช้ำ�/ตาย - - ปลาช้ำ�/ตาย -

แนวทางการดำำเนิินงานของ สวก.
ข้อมูล ดูแลรักษา/ผลิต ระหว่างการเก็บ

เกี่ยว
หลังการ

เก็บเก่ียวในฟาร์ม กักเก็บ ขนส่ง แปรรูปและบรรจุ
ภัณฑ์

3. งานวิจัยหรือเทคโนโลยี
ที่ สวก. พร้อมถ่ายทอด

ดด้้านพันธุ์านพันธุ์
• การประเมินค่าทางพันธุกรรมและการศึกษาระดับโมเลกุลต่อการพัฒนาสายพันธุ์โดยการคัดเลือกปลานิลให้มีการ
เจริญเติบโตดีในสภาพการเลี้ยงในฟาร์มเชิงพาณิชย์ 
• การพัฒนาพันธุ์ปลานิลที่ทนโรคสเตรปโตคอคโคซิส โดยใช้เทคโนโลยีการปรับปรุงพันธุ์ด้วยเครื่องหมายโมเลกุล
ดด้้านการผลิตานการผลิต
• การออกแบบและพัฒนาระบบน้ำ�หมุนเวียนแบบอัตโนมัติสำ�หรับเลี้ยงปลานิล
• การศึกษาการใช้กากสลัดปาล์มน้ำ�มันเป็นวัตถุดิบอาหารปลานิลทนเค็มสายพันธุ์ปทุมธานี
• การใช้เศษเหลือของกากถั่วดาวอินคาเป็นแหล่งโปรตีนทดแทนในอาหารปลานิลแดง
• การผลิตรีคอมบีแนนท์ยีสต์ (Saccharomyces cerevisiae) ที่สร้างเอ็นไซม์ลดความอิ่มตัวของกรดไขมันชนิด 
delta-6-desaturase ของปลานิลเพื่อใช้เป็นสารเสริมในอาหารปลา
ดด้้านการรักษาและปานการรักษาและป้้องกันโรคองกันโรค
• ระบาดวิทยาของโรคติดเชื้ออุบัติใหม่ในปลานิลและปลาทับทิม
• การสร้างไบโอฟิล์มของเชื้อแบคทีเรียที่ก่อโรคในปลานิลและการค้นหาและทดสอบสารต้านหรือยับยั้งการสร้างไบโอ
ฟิล์มของเชื้อดังกล่าวจากสารสกัดธรรมชาติเพื่อนำ�มาทดแทนการใช้ยาปฏิชีวนะ
• การพัฒนาวัคซีนแบบโปรตีนส่วนประกอบเพื่อป้องกันไวรัส TiLV ในปลานิลศัตรูพืชและการปลูกพืชแบบผสมผสาน

4.กลุ่มเป้าหมายหรือ
หน่วยงานที่เกี่ยวข้องเพื่อ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี

• เกษตรกรผู้เลี้ยงปลานิล
• ผู้รวบรวมและพัฒนาสายพันธุ์
• ผู้ประกอบการ

5. งานวิจัยจำ�เป็นต้อง
ศึกษาต่อยอดหรือเพิ่มเติม

• เทคโนโลยีการเลี้ยงที่มีประสิทธิภาพ นวัตกรรมการจัดการฟาร์มหลังการ
เก็บเกี่ยว

ระบบ Logistics
เพื่อลดความ
สูญเสีย

นวัตกรรมการ
เพิ่มมูลค่าและ
การแปรรูป
ผลิตภัณฑ์ปลานิล
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ผลการศึึกษาการสููญเสีียอาหารในภาคการผลิตทางการเกษตรของประเทศไทย : มัันสำำปะหลััง
ข้อมูล ดูแลรักษา/ผลิต ระหว่างการ

เก็บเกี่ยว

หลังการ
เก็บเก่ียวใน

ฟาร์ม
กักเก็บ ขนส่ง

แปรรูปและบรรจุภัณฑ์

1.การสูญ

เสียเชิง

ปริมาณ

National food loss index
(ร้อยละ 6.16)

5.16 3.40 0.73 0.00

มูลค่าสูญเสียเชิงกายภาพ
(149 บาท/1,000 กก.)

2,322 82.20 440.04 0.00

2. การสูญเสียเชิงคุณภาพ • หัวมันสดถูกทิ้งไว้ในดินจากขุดไม่หมด 
• หัวมันสดเน่าหรือเสียหายจากน้ำ�ท่วมขัง/โรค/เพลี้ย/ปลวก ทำ�ให้เก็บเกี่ยวไม่ได้

หล่น ติดคิว 
เทกอง

น้ำ�หนักหายจากการโม่ ตากแห้ง  มันเส้นเน่าจากการเก็บไม่ดี 
หรือในกระบวนการปอกเปลือก สกัดแป้งมันไม่หมด

แนวทางการดำำเนิินงานของ สวก.
ข้อมูล ดูแลรักษา/ผลิต ระหว่างการเก็บเกี่ยว หลังการ

เก็บเก่ียวในฟาร์ม กักเก็บ ขนส่ง แปรรูปและบรรจุภัณฑ์

3. งานวิจัยหรือเทคโนโลยี
ที่ สวก. พร้อมถ่ายทอด

• กระบวนการผลิตกรดแลคติกจากแป้งมันสำ�ปะหลังดิบด้วยเชื้อแลคติกแอซิด
แบคทีเรีย
• การพัฒนาฟิล์มที่บริโภคจากแป้งข้าวและแป้งมันสำ�ปะหลังสำ�หรับอุตสาหกรรมผล
ไม้และธัญพืชแปรรูปของไทย
• การใช้ผลพลอยได้จากโรงงานแป้งมันสำ�ปะหลังหมักด้วยสารเสริมเป็นแหล่ง
วัตถุดิบในอาหารข้นสำ�หรับโคเนื้อ
• การเสริมหัวมันสำ�ปะหลังสดร่วมกับอาหารอัดก้อนที่มีกำ�มะถันเป็นองค์ประกอบ
ระดับสูง ต่อการกินได้ กระบวนการหมักในรูเมน ผลผลิตน้ำ�นมและองค์ประกอบ
น้ำ�นมในโครีดนม

4.กลุ่มเป้าหมายหรือ
หน่วยงานที่เกี่ยวข้องเพื่อ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี

• เกษตรกรผู้ปลูกมันสำ�ปะหลัง
• ลานมัน
• ผู้ประกอบการ อุตสาหกรรมการผลิตและแปรรูปมันสำ�ปะหลัง

5. งานวิจัยจำ�เป็นต้อง
ศึกษาต่อยอดหรือเพิ่มเติม

• การวิจัยและพัฒนาพันธุ์มันสำ�ปะหลังในประเทศไทย
• การป้องกัน กำ�จัดศัตรูพืช
• การจัดการเพื่อเพิ่มผลผลิตและคุณภาพมาตรฐาน
• เครื่องจักรกลสำ�หรับขุดมันสำ�ปะหลังเพื่อลดการสูญเสีย
• การใช้ผลพลอยได้จากกากมันสำ�ปะหลังในอาหารสัตว์เล็ก

การบริหารจัดการ 
Logistics 
มันสำ�ปะหลัง

• การผลิตมันเส้น มันอัดเม็ด แป้งมัน
• ผลิตภัณฑ์ต่อเนื่อง เพื่อนำ�ไปเป็นวัตถุดิบในอุตสาหกรรมอื่นๆ เช่น อุสาหกรรม
แป้งดัดแปร (modified starch) ที่ใช้ในอุตสาหกรรมกระดาษ/กล่องกระดาษ หรือ
อุตสาหกรรมอาหาร
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ผลการศึึกษาการสููญเสีียอาหารในภาคการผลิตทางการเกษตรของประเทศไทย : มัันสำำปะหลััง
ข้อมูล ดูแลรักษา/ผลิต ระหว่างการ

เก็บเกี่ยว

หลังการ
เก็บเก่ียวใน

ฟาร์ม
กักเก็บ ขนส่ง

แปรรูปและบรรจุภัณฑ์

1.การสูญ

เสียเชิง

ปริมาณ

National food loss index
(ร้อยละ 6.16)

5.16 3.40 0.73 0.00

มูลค่าสูญเสียเชิงกายภาพ
(149 บาท/1,000 กก.)

2,322 82.20 440.04 0.00

2. การสูญเสียเชิงคุณภาพ • หัวมันสดถูกทิ้งไว้ในดินจากขุดไม่หมด 
• หัวมันสดเน่าหรือเสียหายจากน้ำ�ท่วมขัง/โรค/เพลี้ย/ปลวก ทำ�ให้เก็บเกี่ยวไม่ได้

หล่น ติดคิว 
เทกอง

น้ำ�หนักหายจากการโม่ ตากแห้ง  มันเส้นเน่าจากการเก็บไม่ดี 
หรือในกระบวนการปอกเปลือก สกัดแป้งมันไม่หมด

แนวทางการดำำเนิินงานของ สวก.
ข้อมูล ดูแลรักษา/ผลิต ระหว่างการเก็บเกี่ยว หลังการ

เก็บเก่ียวในฟาร์ม กักเก็บ ขนส่ง แปรรูปและบรรจุภัณฑ์

3. งานวิจัยหรือเทคโนโลยี
ที่ สวก. พร้อมถ่ายทอด

• กระบวนการผลิตกรดแลคติกจากแป้งมันสำ�ปะหลังดิบด้วยเชื้อแลคติกแอซิด
แบคทีเรีย
• การพัฒนาฟิล์มที่บริโภคจากแป้งข้าวและแป้งมันสำ�ปะหลังสำ�หรับอุตสาหกรรมผล
ไม้และธัญพืชแปรรูปของไทย
• การใช้ผลพลอยได้จากโรงงานแป้งมันสำ�ปะหลังหมักด้วยสารเสริมเป็นแหล่ง
วัตถุดิบในอาหารข้นสำ�หรับโคเนื้อ
• การเสริมหัวมันสำ�ปะหลังสดร่วมกับอาหารอัดก้อนที่มีกำ�มะถันเป็นองค์ประกอบ
ระดับสูง ต่อการกินได้ กระบวนการหมักในรูเมน ผลผลิตน้ำ�นมและองค์ประกอบ
น้ำ�นมในโครีดนม

4.กลุ่มเป้าหมายหรือ
หน่วยงานที่เกี่ยวข้องเพื่อ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี

• เกษตรกรผู้ปลูกมันสำ�ปะหลัง
• ลานมัน
• ผู้ประกอบการ อุตสาหกรรมการผลิตและแปรรูปมันสำ�ปะหลัง

5. งานวิจัยจำ�เป็นต้อง
ศึกษาต่อยอดหรือเพิ่มเติม

• การวิจัยและพัฒนาพันธุ์มันสำ�ปะหลังในประเทศไทย
• การป้องกัน กำ�จัดศัตรูพืช
• การจัดการเพื่อเพิ่มผลผลิตและคุณภาพมาตรฐาน
• เครื่องจักรกลสำ�หรับขุดมันสำ�ปะหลังเพื่อลดการสูญเสีย
• การใช้ผลพลอยได้จากกากมันสำ�ปะหลังในอาหารสัตว์เล็ก

การบริหารจัดการ 
Logistics 
มันสำ�ปะหลัง

• การผลิตมันเส้น มันอัดเม็ด แป้งมัน
• ผลิตภัณฑ์ต่อเนื่อง เพื่อนำ�ไปเป็นวัตถุดิบในอุตสาหกรรมอื่นๆ เช่น อุสาหกรรม
แป้งดัดแปร (modified starch) ที่ใช้ในอุตสาหกรรมกระดาษ/กล่องกระดาษ หรือ
อุตสาหกรรมอาหาร
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ผลการศึึกษาการสููญเสีียอาหารในภาคการผลิตทางการเกษตรของประเทศไทย น้ำำ��นมโคแบบยูเอชทีี
ข้อมูล ดูแลรักษา/ผลิต ระหว่างการเก็บ

เกี่ยว

หลังการ
เก็บเก่ียวใน

ฟาร์ม
กักเก็บ ขนส่ง

แปรรูปและบรรจุภัณฑ์

1.การสูญ

เสียเชิง

ปริมาณ

National food loss index
(ร้อยละ 3.32 )

0.71 0.16 1.60 0.0008 0.85

มูลค่าสูญเสียเชิงกายภาพ
(766บาท/1,000 กก.)

134.90 30.40 320.00 0.15 280.50

2. การสูญเสียเชิงคุณภาพ การเจ็บป่วยของแม่โค ได้แก่ 
การเกิดเต้านมอักเสบ 
โรคปากเท้าเปื่อย

นมปนเปื้อนยาปฏิชีวนะจากความผิด
พลาดของการรีด 
นมหกหรือนมล้นถังขณะรีด นมถูก
ปฏิเสธเนื่องจากคุณภาพต่ำ�กว่าเกณฑ์

การสูญเสีย ณ ศูนย์รวมนม
 จากนมที่ตกค้างในถังเท แผง
ทำ�ความเย็น ถังรวมนม และ
การขนนมขึ้นรถส่งไปยังโรงงาน

ถังนมหล่นขณะขนส่งไปยัง
ศูนย์รวมนม 

นมที่สูญเสียในกระบวนการแปรรูป นมล้างเครื่อง (นมล๊อต
แรกที่ผลิต) ความเสียหายในการบรรจุกล่อง เช่น กล่องรั่ว
หรือแตก

แนวทางการดำำเนิินงานของ สวก.
ข้อมูล ดูแลรักษา/ผลิต ระหว่างการเก็บ

เกี่ยว
หลังการ

เก็บเก่ียวในฟาร์ม กักเก็บ ขนส่ง แปรรูปและบรรจุภัณฑ์

3. งานวิจัยหรือเทคโนโลยี
ที่ สวก. พร้อมถ่ายทอด

• การป้องกันและการรักษาโรคเต้านมอักเสบในโคนม
• การศึกษาเพื่อการวางแผน การควบคุมและป้องกัน โรคติดเชื้อพยาธิใบไม้ตับในโคเนื้อ
และโคนม โดยใช้โมเดลการศึกษาในพื้นที่อำ�เภอปากช่อง จังหวัดนครราชสีมา
• การพัฒนาและประยุกต์ใช้เทคนิค LAMP เพื่อตรวจหาเชื้อทริปปาโนโซมาอีแวนซาย 
(T. evansi) ในโคที่ติดเชื้อ
• การใช้โปรตีนและพลังงานเพื่อการเจริญเติบโตของโคนมทดแทนฝูง

ฟาร์มโคนมต้นแบบเพื่อ
การใช้พลังงานทางเลือก
ต้นทุนต่ำ�

รถส่งนมอัจฉริยะ
พลังงานแสงอาทิตย์
 หรือ ARDA SOLAR 
CAR

การพัฒนาต้นแบบ
ผลิตภัณฑ์นมฟังค์ชัน
นอลเพื่อการเพิ่มมูลค่า
และคุณค่าเชิงสุขภาพ
ของน้ำ�นมโค

4.กลุ่มเป้าหมายหรือ
หน่วยงานที่เกี่ยวข้องเพื่อ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี

• เกษตรกรผู้เลี้ยงโคนมและผู้ประกอบการฟาร์มโคนม
• อุตสาหกรรมการผลิตและแปรรูปน้ำ�นม

5. งานวิจัยจำ�เป็นต้อง
ศึกษาต่อยอดหรือเพิ่มเติม

นวัตกรรมหรือเทคโนโลยี
ในการลดการสูญเสีย
น้ำ�นม       ณ ศูนย์
รวมนม จนไปถึงการขน
นมขึ้นรถส่งไปยังโรงงาน

นวัตกรรมหรือเทคโนโลยี

ในการลดการสูญ

เสียน้ำ�นม ระหว่าง

กระบวนการแปรรูปและ

บรรจุน้ำ�นม    

42



ผลการศึึกษาการสููญเสีียอาหารในภาคการผลิตทางการเกษตรของประเทศไทย น้ำำ��นมโคแบบยูเอชทีี
ข้อมูล ดูแลรักษา/ผลิต ระหว่างการเก็บ

เกี่ยว

หลังการ
เก็บเก่ียวใน

ฟาร์ม
กักเก็บ ขนส่ง

แปรรูปและบรรจุภัณฑ์

1.การสูญ

เสียเชิง

ปริมาณ

National food loss index
(ร้อยละ 3.32 )

0.71 0.16 1.60 0.0008 0.85

มูลค่าสูญเสียเชิงกายภาพ
(766บาท/1,000 กก.)

134.90 30.40 320.00 0.15 280.50

2. การสูญเสียเชิงคุณภาพ การเจ็บป่วยของแม่โค ได้แก่ 
การเกิดเต้านมอักเสบ 
โรคปากเท้าเปื่อย

นมปนเปื้อนยาปฏิชีวนะจากความผิด
พลาดของการรีด 
นมหกหรือนมล้นถังขณะรีด นมถูก
ปฏิเสธเนื่องจากคุณภาพต่ำ�กว่าเกณฑ์

การสูญเสีย ณ ศูนย์รวมนม
 จากนมที่ตกค้างในถังเท แผง
ทำ�ความเย็น ถังรวมนม และ
การขนนมขึ้นรถส่งไปยังโรงงาน

ถังนมหล่นขณะขนส่งไปยัง
ศูนย์รวมนม 

นมที่สูญเสียในกระบวนการแปรรูป นมล้างเครื่อง (นมล๊อต
แรกที่ผลิต) ความเสียหายในการบรรจุกล่อง เช่น กล่องรั่ว
หรือแตก

แนวทางการดำำเนิินงานของ สวก.
ข้อมูล ดูแลรักษา/ผลิต ระหว่างการเก็บ

เกี่ยว
หลังการ

เก็บเก่ียวในฟาร์ม กักเก็บ ขนส่ง แปรรูปและบรรจุภัณฑ์

3. งานวิจัยหรือเทคโนโลยี
ที่ สวก. พร้อมถ่ายทอด

• การป้องกันและการรักษาโรคเต้านมอักเสบในโคนม
• การศึกษาเพื่อการวางแผน การควบคุมและป้องกัน โรคติดเชื้อพยาธิใบไม้ตับในโคเนื้อ
และโคนม โดยใช้โมเดลการศึกษาในพื้นที่อำ�เภอปากช่อง จังหวัดนครราชสีมา
• การพัฒนาและประยุกต์ใช้เทคนิค LAMP เพื่อตรวจหาเชื้อทริปปาโนโซมาอีแวนซาย 
(T. evansi) ในโคที่ติดเชื้อ
• การใช้โปรตีนและพลังงานเพื่อการเจริญเติบโตของโคนมทดแทนฝูง

ฟาร์มโคนมต้นแบบเพื่อ
การใช้พลังงานทางเลือก
ต้นทุนต่ำ�

รถส่งนมอัจฉริยะ
พลังงานแสงอาทิตย์
 หรือ ARDA SOLAR 
CAR

การพัฒนาต้นแบบ
ผลิตภัณฑ์นมฟังค์ชัน
นอลเพื่อการเพิ่มมูลค่า
และคุณค่าเชิงสุขภาพ
ของน้ำ�นมโค

4.กลุ่มเป้าหมายหรือ
หน่วยงานที่เกี่ยวข้องเพื่อ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี

• เกษตรกรผู้เลี้ยงโคนมและผู้ประกอบการฟาร์มโคนม
• อุตสาหกรรมการผลิตและแปรรูปน้ำ�นม

5. งานวิจัยจำ�เป็นต้อง
ศึกษาต่อยอดหรือเพิ่มเติม

นวัตกรรมหรือเทคโนโลยี
ในการลดการสูญเสีย
น้ำ�นม       ณ ศูนย์
รวมนม จนไปถึงการขน
นมขึ้นรถส่งไปยังโรงงาน

นวัตกรรมหรือเทคโนโลยี

ในการลดการสูญ

เสียน้ำ�นม ระหว่าง

กระบวนการแปรรูปและ

บรรจุน้ำ�นม    
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   สามารถนำำข้้อมููลจากผลการศึึกษา
ไปใช้้ในการวิิเคราะห์์ผลกระทบที่่�เกิิดจาก

การสููญเสีียอาหารในภาคการผลิต
ทางการเกษตรของประเทศไทย
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แผนงานวิจััยการประเมิินความสููญเสีียอาหารผลิตภััณฑ์เกษตร
และอาหารระดัับชาติิ เพ่ื่�อจััดทำำเส้้นฐาน จำำแนกมาตรฐานการลด
ความสููญเสีียโดยตลอดห่วงโซ่่คุุณค่า และรายงานผลตาม 

เป้้าหมายการพััฒนาที่่�ยั่่�งยืืนข้อที่่� 12.3.1 

ในแผนงานวิิจััยท่ี่� 2 สวก. ได้้ให้้ความ

สำำ�คัญในประเด็็นการศึึกษาเชิิงลึึกมากขึ้้�น

เก่ี่�ยวกัับประเด็็นการสููญเสีียอาหาร เพ่ื่�อให้้

ครอบคลุุมในทุุกมิิติิ โดย ผศ.ดร.รััตนาวรรณ 

มั่่�งคั่่�ง และคณะและคณะผู้้�วิจััย มหาวิิทยาลััย

เกษตรศาสตร์ได้้เสนอแผนงานวิิจััยดัังกล่่าว 

เพ่ื่�อจััดทำำ�เส้้นฐาน จำ ำ�แนกมาตรฐานการลด

ความสููญเสีียโดยตลอดห่่วงโซ่่คุุณค่า และ

รายงานผลตามเป้้าหมายการพััฒนาท่ี่�ยั่่�งยืืน

ข้้อท่ี่� 12.3.1 ซ่ึ่�งได้้รัับความร่่วมมืือจากคณะ

นัักวิิจััยจากมหาวิิทยาลััยและหน่่วยงานรััฐท่ี่�

เก่ี่�ยวข้้องได้้แก่่   มหาวิิทยาลััยเชีียงใหม่่ 

มหาวิิทยาลััยเทคโนโลยีีพระจอมเกล้้าธนบุุรีี 

มหาวิิทยาลััยสงขลานคริินทร์ สถาบััน

เทคโนโลยีีพระจอมเกล้้าเจ้้าคุุณทหาร

ลาดกระบััง ร่ วมกัับกรมวิิชาการเกษตร 

สำำ�นักงานเศรษฐกิิจการเกษตร กรมส่่งเสริิม

การเกษตร กรมประมง กรมปศุุสััตว์ 

สำำ�นักงานพััฒนาวิิทยาศาสตร์แ์ละเทคโนโลยีี

แห่่งชาติิ มู ลนิิ ธิิ โครงการหลวง และ 

สถาบัันวิิจััยและพััฒนาพื้้�นท่ี่� สููง โดยมีี

วััตถุประสงค์เ์พ่ื่�อวิิเคราะห์บ์ริิบทอุตสาหกรรม

บทบาทและความสััมพัันธ์์ของผู้้�เก่ี่�ยวข้้องโดย

ตลอดห่ว่งโซ่่คุุณค่าของผลิติภัณฑ์์เกษตรและ

อาหาร เพ่ื่�อศึึกษาปััจจััยท่ี่�แท้้จริิงท่ี่�ทำำ�ให้้เกิิด

ความสููญเสีียอาหาร รวมทั้้�งมีีการประเมิิน

ความสููญเสีียอาหารของผลิิตภัณฑ์์เกษตร

และอาหารเป้้าหมาย โดยมีีขอบเขตการ

วิิเคราะห์์ครอบคลุุมกิิจกรรมตั้้�งแต่่การเก็็บ

เก่ี่�ยว การเก็็บรัักษาหลัังเก็็บเก่ี่�ยว การขนส่่ง

ไปยัังตลาดกลาง การขนส่่งไปยัังโรงงาน

แปรรููป การแปรรููป การเก็็บรัักษาหลัังการ
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แปรรููป และการขนส่่งไปยัังร้้านค้้าปลีีก โดย

พิิจารณาการเก็็บรัักษาสิินค้้าคงคลััง และ

พิิจารณาการนำำ�เข้้าผลิิตภัณฑ์์เกษตรและ

อาหารเป้้าหมายจากต่่างประเทศด้้วย 

นอกจากนี้้� คณะผู้้�วิจััยโครงการยัังมีี

วััตถุประสงค์์เพ่ื่�อ จััดทำำ�ข้อมููลในระดัับ

ประเทศ เช่่น การคำำ�นวณ ดัชันีีความสูญูเสีีย

อาหารระดัับชาติิ ผลิิตภัณฑ์์เกษตรและ

อาหาร (National Food Loss Index) 

ประเมิินความสููญเสีียอาหารเชิิงคุุณภาพ รวม

ทั้้�งดััชนีีความสููญเสีียอาหารทางเศรษฐศาสตร์ 

(Economic Loss) สำำ�หรัับการบริิหารจััดการ

ความสููญเสีียอาหารในประเทศ พร้้อมทั้้�ง

เปรีียบเทีียบกัับค่่าดััชนีีความสููญเสีียอาหาร

ของประเทศอ่ื่�น ๆ เพ่ื่�อวิิเคราะห์์ข้้อดีี  และ

ข้้อเสีียของประเทศไทย พร้้อมทั้้�งเขีียนคู่่�มืือ

วิิธีีการจััดทำำ�เส้้นฐานในรายละเอีียด รวมทั้้�ง

จััดทำำ�ดัชนีีความสููญเสีียอาหารระดัับโลก 

(Global Food Loss Index) ในส่่วนของ

ผลิิตภัณฑ์์เกษตรและอาหารของประเทศไทย

ตามขอบเขตการวิิเคราะห์์ท่ี่� FAO กำ ำ�หนด 

เพ่ื่�อส่่งข้้อมููลให้้หน่่วยงานรัับผิิดชอบในการ

รายงานดััชนีีความสููญเสีียอาหารผลิิตภัณฑ์์

เกษตรและอาหารของประเทศไทย และยััง

จััดทำำ�ข้อเสนอแนะเชิิงนโยบายเพ่ื่�อลด

ปริิมาณการสููญเสีียผลิิตภัณฑ์์เกษตรและ

อาหารโดยตลอดห่่วงโซ่่คุุณค่า ต ลอดจนข้้อ

เสนอแนะแนวทางปฏิิบััติิเก่ี่�ยวกัับการตรวจ

ติิดตามและการรายงานดััชนีีความสููญเสีีย

อาหารของประเทศไทยในระยะยาว

สำำ�หรัับแผนการดำำ�เนิินงานวิิจััย คณะ

ผู้้�วิจััยได้้กำำ�หนดผลิิตภัณฑ์์เกษตรและอาหาร

เป้้าหมายท่ี่�ต้้องการศึึกษาความสููญเสีีย

อาหารครอบคลุุม 11 ผลิิตภัณฑ์์ ได้้แก่่ 
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ระดมข้้อคิิดเห็็นจากผู้้�มีีส่วนได้้ส่่วนเสีีย เพ่ื่�อ

หาแนวทางปฏิิบััติิเก่ี่�ยวกัับการตรวจติิดตาม

และการรายงานดัชันีีความสูญูเสีียอาหารของ

ประเทศไทยในระยะยาว เพ่ื่�อกำำ�หนดบทบาท

 หน้้าท่ี่�ความรัับผิิดชอบ และรวบรวมข้้อมููล

ความสููญเสีียอาหารประจำำ�ปี

ถั่่�วเขีียว กล้้วย ลำำ�ไย มะม่่วง พริิก ผักสลััด 

ปาล์์มน้ำำ��มัน ไก่่เนื้้�อ ไข่่ไก่่ กุ้้�งขาว และอ้้อย 

ซ่ึ่�งเป็็นผลิิตภัณฑ์์เกษตรและอาหารท่ี่�มีีการ

ผลิิตมาก มีี ปริิมาณการสููญเสีียสููง และมีี

มููลค่่าทางเศรษฐศาสตร์ เพ่ื่�อนำำ�ไปประเมิิน

ความสููญเสีียอาหารของผลิิตภัณฑ์์เกษตร

และอาหาร ก่ อนนำำ�เสนอผลงานวิิจััยและ

47



โดยชุุดโครงการวิิจััยความสููญเสีีย

อาหารระดัับชาติิ “การประเมิินความสููญเสีีย

อาหารผลิิตภัณฑ์์เกษตรและอาหาร ระดัับ

ชาติิ เพ่ื่�อจััดทำำ�เส้้นฐาน จำำ�แนกมาตรการลด

ความสููญเสีียโดยตลอดห่่วงโซ่่คุุณค่า และ

รายงานผลดามเป้้าหมายการพััฒนาท่ี่�ยั่่�งยืืน 

ข้้อท่ี่� 12.3.1” นี้้� จะมีีหลายภาคส่่วนท่ี่�จะได้้

รัับประโยชน์์จากโครงการ ทั้้�งภาคเกษตรกร 

ภาคเอกชน และภาครััฐ และสร้้างผลกระทบ

ด้้านเศรษฐกิิจและสัังคมที่่�เป็็นประโยชน์์ต่่อ

ภาคเกษตรและเศรษฐกิิจส่่วนรวมทั้้�งในระยะ

สั้้�นและระยะยาว โดยในระยะสั้้�น เกษตรกร

และผู้้�เก่ี่�ยวข้้องในระดัับต้้นน้ำำ��จะได้้รัับทราบ

ข้้อมููลผลการประเมินิความสูญูเสีียอาหารเชิงิ

ปริิมาณ คุณภาพ รวมทั้้�งดััชนีีความสููญเสีีย

อาหารทางเศรษฐศาสตร์ และแนวทางการ

บริิหารจััดการความสููญเสีียอาหารเชิิงบููรณา

การจากมุุมมองของนัักวิิจััย ทำำ�ให้้เกิิดการรัับ

รู้้�  เข้้าใจ และปรัับเปล่ี่�ยนวิิธีีการปฏิิบััติิ

ทางการเกษตร ประมง และ ปศุุสััตว์ ที่�ช่่วย

ลดความสููญเสีียอาหารเชิิงปริิมาณได้้อย่่างมีี

ประสิิทธิภาพ รวมทั้้�งช่่วยเพิ่่�มรายได้้ให้้แก่่

เกษตรกร ซ่ึ่�งตอบสนองต่่อยุุทธศาสตร์์ชาติิ

การพััฒนาอย่่างยั่่�งยืืนในเร่ื่�องการลดความ

เหลื่่�อมล้ำำ��และแก้ไ้ขความยากจนและกระตุ้้�น

การพััฒนานวััตกรรมทางการเกษตรก่่อนและ

หลัังการเก็็บเก่ี่�ยว เพ่ื่�อลดการสููญเสีียของ

อาหารอีีกด้้วย  

นอกจากนี้้� ผลกระทบในระยะยาว

จากโครงการวิิจััยนี้้� คืื อ ภาครััฐสามารถนำำ�

ข้้อมููลเส้้นฐานดััชนีีความสููญเสีียอาหาร

ผลิิตภัณฑ์์เกษตรและอาหาร (National 

Food Loss Baseline) ไปใช้้การพิิจารณา

ตััดสิินใจเชิิงนโยบายเร่ื่�อง การลดปริิมาณการ

สููญเสีียผลิิตภัณฑ์์เกษตรและอาหาร รวมทั้้�ง

การวางแผนในการผลิิตสินค้้าเกษตรและ

อาหารระดัับชาติิ โดยคำำ�นึึงถึึงการใช้้

ทรัพยากรธรรมชาติิและสิ่่�งแวดล้้อมให้้เกิิด

ประโยชน์์สููงสุุด รวมทั้้�งสามารถนำำ�ข้อมููล

ปริิมาณการสููญเสีียผลิิตภัณฑ์์เกษตรและ

อาหารโดยตลอดห่ว่งโซ่่คุุณค่า ความสููญเสีีย

เชิิงเศรษฐศาสตร์ และแนวทางการลด

ปริิมาณการสููญเสีีย แผนงานเชิิงปฏิิบััติิและ

แผนงานวิิจััยของชาติิ ในการลดปริิมาณการ

สููญเสีียผลิิตภัณฑ์์เกษตรและอาหาร เพ่ื่�อตอบ

สนองต่่อยุุทธศาสตร์ชาติิว่่าด้้วยการพััฒนา

อย่่างยั่่�งยืืนในเรื่่�องการเจริญิเติิบโตที่่�เป็็นมิิตร

ต่่อสิ่่�งแวดล้้อม การผลิิตอาหารอย่่างยั่่�งยืืน 

และความมั่่�นคงอาหาร 

จากโครงการท่ี่�กล่่าวมาข้้างต้้นนั้้�น 

จะเห็็นได้้ว่่า สวก. ได้้ดำำ�เนิินการสนัับสนุุน

การดำำ�เนิินสนัับสนุุนทุุนวิิจััยทางการเกษตร

และอาหาร โดยคณะผู้้�วิจััยในโครงการต่่างๆ

 ได้้ศึึกษาวิิจััยเพ่ื่�อเพิ่่�มองค์์ความรู้้�ให้้แก่่หน่่วย

งานท่ี่�เก่ี่�ยวข้้อง และภาคส่่วนต่่างๆ ทั้้ �ง

เกษตรกร ภาคเอกชน ภาครััฐ และองค์์กร
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ระหว่่างประเทศ รวมทั้้�งหาแนวทางเก็็บข้้อมููลความสููญเสีียอาหารให้้เป็็นระบบเพ่ื่�อนำำ�มาใช้้งาน

ต่่อได้้ พร้้อมเสนอนโยบายสำำ�หรัับการบริิหารจััดการความสููญเสีียอาหารโดยตลอดห่่วงโซ่่คุณุค่า

สำำ�หรัับประเทศไทย ทำ ำ�ให้้การใช้้ทรัพยากรธรรมชาติิและพลัังงานในระบบการผลิิตอาหารมีี

ประสิิทธิภาพมากยิ่่�งขึ้้�น และทำำ�ให้้ทุุกภาคส่่วนได้้รัับความรู้้�ความเข้้าใจท่ี่�ถููกต้้อง ตรงกััน เพ่ื่�อ

ร่่วมมืือกัันลดความสููญเสีียทางอาหารได้้จริิงในอนาคต
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การดำำเนิินงานขั้้�นต่่อไป ของ สวก.



สวก. 	 ได้้ร่่วมมืือกัับ FAO เพ่ื่�อ	

	 ดำำ�เนิินการด้้านการจััดทำำ�

ฐานข้อ้มููลด้้านการสููญเสีียอาหาร (Food loss 

index) ของไทยมาอย่่างต่่อเน่ื่�อง และยัังคง

เดิินหน้้าอย่่างไม่่หยุุดยั้้�งในการดำำ�เนิินการ

รวบรวมข้้อมููล รวมถึึงหารืือระหว่่าง 

หน่่วยงานท่ี่�เก่ี่�ยวข้้อง เพ่ื่�อบรรลุุเป้้าหมาย 

การจััดทำำ�ฐานข้้อมููลด้้านการสููญเสีียอาหาร

ของไทย 

รวมทั้้�ง สวก. ยังได้้ดำำ�เนิินการจััดทำำ�

โครงการต่่างๆ ที่่�มีีศักยภาพ และมีีประโยชน์์

สููงสุุด เพ่ื่�อเสนอผ่่านโครงการความร่่วมมืือ

ทางด้้านเทคนิิค (Technical Cooperative 

Program: TCP) โดยอยู่่�ในรููปแบบการเชิิญ 

ผู้้� เ ช่ี่�ยวชาญระดัับสากล เข้้าร่่วมศึึกษา

โครงการต่่าง ๆ  ในพื้้�นท่ี่�จริิงของประเทศไทย

เพ่ื่�อศึึกษารากและต้้นตอของปััญหาเชิิงลึึก 

ในการสููญเสีียอาหารจากภาคเกษตรกรรม 

รวมถึึงการขอรัับการเผยแพร่่องค์์ความรู้้�  

ต่่าง ๆ ที่ � FAO ได้้เคยรวบรวมไว้้ทั้้�งหมด 

เพ่ื่�อสนัับสนุุนการดำำ�เนิินงานของ สวก. 

ในด้้านการจััดทำำ�ฐานข้้อมููลการสููญเสีีย

อาหาร (Food loss Index) เพ่ื่�อให้้มีีทิศทาง

ท่ี่�สอดคล้้องกัับการปฏิิบััติิท่ี่�เป็็นสากล และ

สามารถนำำ�มาวััดผลได้้อย่่างแท้้จริิง ซ่ึ่�งจะนำำ�

ไปสู่่�การนำำ�ไปใช้้เป็็นกลไกในการปรัับปรุุง 

เพ่ื่�อลดการสููญเสีียอาหารในภาคเกษตรกรรม

ได้้

สวก. มีี ความมุ่่� งมั่่�นท่ี่�จะพััฒนา

แนวทางในการสร้้างขีีดความสามารถตลอด

ห่่วงโซ่่อุุปทานอาหาร โดยการใช้้เทคโนโลยีี

ต่่างๆ รวมถึึงการพััฒนาการผลิิตในภาค

การเกษตร ตลอดจนการสร้า้งความตระหนักั

ถึึงความสำำ�คัญของการลดการสููญเสีียอาหาร

อย่่างมีีประสิิทธิภาพและยั่่�งยืืนมากขึ้้�น เพ่ื่�อ

ให้้โลกเราบรรลุุเป้้าหมายท่ี่�ยั่่�งยืืนของโลก 

(SDG) ที่ � 12.3 ว่ าด้้วยการลดการสููญเสีีย

อาหารในการผลิติและระบบห่ว่งโซ่อุุ่ปทานซ่ึ่�ง

ครอบคลุุมกระบวนการหลัังการเก็็บเก่ี่�ยว

ภายในปีี 2573 และเป้้าหมายท่ี่�เก่ี่�ยวข้้อง 

อ่ื่�นๆ ในท่ี่�สุุด
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